      Рабочая учебная программа по технологии  для __7_ класса составлена  на основе примерной учебной программы по предмету «Технология» (направление «Технологии ведения дома») (автор: Н.В.Синица, П.С. Самородский, В.Д. Симоненко, О.В. Яковенко и др./. 4-е изд., с изм.- М.: Вентана-Граф, 2016г.) на 68 уроков из расчёта 2 часа в неделю.
1. Планируемые результаты освоения предмета.
В результате изучения технологии ученики должны знать и уметь:
Предметные результаты:

В познавательной сфере:
· рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;

· оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;

· ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;

· владение алгоритмами и методами решения организационных и технико-технологических задач;

· классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии, информации, объектов живой природы и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;

· распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах;

· владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической, технологической и инструктивной информации;

· применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в процессе подготовки и осуществления технологических процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности;

· владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;

· применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов.
· об источниках и путях проникновения болезнетворных микробов в организм человека, способах профилактики инфекций и т. п.;

· о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;

·  о методах сохранения продуктов при кулинарной обработке;

·  правила оказания первой помощи при ожогах, поражении током, пищевых отравлениях;

·  пищевой ценности рыбы, способы термической обработки рыбы, условия и сроки хранения полуфабрикатов, правила разделки рыбы;

·  требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу;

·  общие сведения о различных видах мяса, пищевая ценность мяса, способы термической обработки мяса, условия и сроки хранения, полуфабрикатов и готовой продукции;

·  сахар и роль его в кулинарии и питании человека, виды желирующих веществ и ароматизаторов;

·  способы приготовления разных видов теста, значение блюд из теста в питании человека;

·  назначение и правила первичной обработки фруктов и ягод, значение заготовки овощей и фруктов на зиму, условия сохранения в них витаминов;

·  основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику переплетений, зависимость свойства тканей от вида переплетения;

·  современные стили в интерьере, основные виды комнатных растений и правила ухода за ними; 

·  традиционные виды рукоделия – вязание крючком, инструменты и приспособления, узоры;

· историю создания изделий  в технике изонить.

В трудовой сфере:
· планирование технологического процесса и процесса труда;

· подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;

· проведение необходимых опытов и исследований при подборе сырья, материалов и проектировании объекта труда;

· подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;

· проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;

· выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

· соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;

· соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

· обоснование критериев и показателей качества промежуточных и конечных результатов труда;

· выбор и использование кодов, средств и видов представления технической и технологической информации и знаковых систем в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;

· подбор и применение инструментов, приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

· контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов;

· выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;

· документирование результатов труда и проектной деятельности;

· расчет себестоимости продукта труда;

· примерная экономическая оценка возможной прибыли с учетом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг.

· оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;

· работать по технологическим картам;

· разделывать рыбу; готовить блюда из рыбы и полуфабрикатов;

· готовить различные виды теста для кондитерских изделий и блюда из него; 

· проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать фруктовые пюре, желе и муссы;

·  рассчитывать норму продуктов для приготовления блюд;

·  соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в мастерских;

В мотивационной сфере:
· оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;

· оценивание своей способности и готовности к предпринимательской деятельности;

· выраженная готовность к труду в сфере материального производства или сфере услуг;

· согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников познавательно-трудовой деятельности;

· осознание ответственности за качество результатов труда;

· наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;

· стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.

В эстетической сфере:

· дизайнерское проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ;

· моделирование художественного оформления объекта труда и оптимальное планирование работ;

· разработка варианта рекламы выполненного объекта или результатов труда;

· эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;

· рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды.

В коммуникативной сфере:
· формирование рабочей группы для выполнения проекта с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

· выбор знаковых систем и средств для кодирования и оформления информации в процессе коммуникации;

· оформление коммуникационной и технологической документации с учетом требований действующих нормативов и стандартов;

· публичная презентация и защита проекта изделия, продукта труда или услуги;

· разработка вариантов рекламных образов, слоганов и лейблов;

· потребительская оценка зрительного ряда действующей рекламы.

В физиолого-психологической сфере: 
· развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов;

· достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;

· соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту, с учетом технологических требований;

· сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности.

Личностными результатами освоения учащимися основной школы курса «Технология» являются:
• проявление познавательных интересов и активности в данной области;
• развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;
• овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;
• самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;
• осознание необходимости общественно полезного труда как условия безопасной и эффективной социализации;
• бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;
Метапредметными результатами освоения учащимися основной школы курса «Технология» являются:
• алгоритмизированное планирование процесса учащимися познавательно-трудовой деятельности;
• овладение необходимыми в повседневной жизни базовыми приемами ручного и механизированного труда с использованием распространенных инструментов и механизмов, способами управления отдельными видами распространенной в быту техники;
умение применять в практической деятельности знаний, полученных при изучении основных наук;

• использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов труда;
• поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;
• приведение примеров, подбор аргументов, формулирование выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения;
• выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;
•  согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками;
• объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;
• оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;
• соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;
Предметным результатом освоения учащимися основной школы курса «Технология» являются:
в познавательной сфере:

· рациональное использование учебной и дополнительной информации для проектирования и создания объектов труда;

· распознавание видов, назначения и материалов, инструментов и приспособлений, применяемых в технологических процессах при изучении разделов «Технологии обработки конструкционных материалов», «Технологии домашнего хозяйства».
· владение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда;

в мотивационной сфере:

· оценивание своей способности и готовности к труду;

· осознание ответственности за качество результатов труда;

· наличие экологической культуры при обосновании выбора объектов труда и выполнении работ;

· стремление к экономичности и бережливости в расходовании времени, материалов при обработке древесины и металлов;

в трудовой сфере:

· планирование технологического процесса;

· подбор материалов, инструментов и оборудования с учетом характера объекта труда и технологической последовательности;

· соблюдение норм и правил безопасности, правил санитарии и гигиены;

· контроль промежуточного и конечного результата труда для выявления допущенных ошибок в процессе труда при изучении учебных разделов;

в физиолого-психологической сфере:

• развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов;
• достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;
• соблюдение требуемой величины усилия, прикладываемого к инструменту, с учетом технологических требований;
• сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности;
в эстетической сфере:

• дизайнерское проектирование изделия или рациональная эстетическая организация работ;
• моделирование художественного оформления объекта труда при изучении раздела «Технологии художественно-прикладной обработки материалов»;
• эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;
• рациональный выбор рабочего костюма и опрятное содержание рабочей одежды;
в коммуникативной сфере:

• формирование рабочей группы для выполнения проекта;
• публичная презентация и защита проекта, изделия, продукта труда;
• разработка вариантов рекламных образцов.
Учащиеся должны знать (понимать):
· что такое технический рисунок, эскиз и чертеж;

· основные параметры качества детали: форма, шероховатость и размеры каждой элементарной поверхности и их взаимное расположение; уметь осуществлять их контроль;

· пути предупреждения негативных последствий трудовой деятельности человека на окружающую среду и собственное здоровье;

· особенности межсезонной обработки почвы, способы удобрения почвы;

· о видах посадок и об уходе за растениями, о видах размножения растений;

· что такое текстовая и графическая информация;

· какие свойства материалов необходимо учитывать при их обработке;

· общее устройство столярного верстака, уметь пользоваться им при выполнении столярных операций;

· назначение, устройство и принцип действия простейшего столярного инструмента (разметочного, ударного и режущего) и приспособлений для пиления (стусла); уметь пользоваться ими при выполнении соответствующих операций;

· основные виды механизмов по выполняемым функциям, а также по используемым в них рабочим частям;

· виды пиломатериалов;

· возможности и умения использовать микрокалькуляторы и ЭВМ в процессе работы для выполнения необходимых расчетов, получения необходимой информации о технологии обработки деталей и сборки изделий;

· источники и носители информации, способы получения, хранения и поиска информации;

· технику безопасности при работе с сельскохозяйственным инвентарем;

· принципы ухода за одеждой и обувью.
2.Содержание учебного предмета (7 класс.)

I.Вводное занятие – 2 часа
Теоретические сведения. Ознакомление учащихся с правилами поведения в кабинете технологии, правилами безопасного труда.

II.Сельскохозяйственный труд. Осенний период -8часов.
Основные теоретические сведения.
Основные направления растениеводства: полеводство, овощеводство, плодоводство, декоративное садоводство и цветоводство. Направления растениеводства в регионе, своего села, на пришкольном участке. Понятие об урожае и урожайности. Правила безопасного и рационального труда в растениеводстве. Способы повышения почвенного плодородия и защиты почв от эрозии. Способы уменьшения потерь продукции при хранении. Основные виды и сорта ягодных и плодовых растений. Технология выращивания ягодных кустарников. Профессии, связанные с выращиванием плодовых деревьев.

Практические работы.
Уборка и учет урожая овощных культур, подготовка урожая к хранению. Варианты объектов труда.
Свекла, морковь, капуста, картофель.

III. Интерьер жилого дома - 6часов
Освещение жилого помещения. Предметы искусства и коллекции в интерьере
Теоретические сведения. Роль освещения в интерьере. По​нятие о системе освещения жилого помещения. Естественное и искусственное освещение. Типы ламп: накаливания, люминес​центные, галогенные, светодиодные. Особенности конструкции ламп, область применения, потребляемая электроэнергия, дос​тоинства и недостатки.

Типы светильников: рассеянного и направленного освеще​ния. Виды светильников: потолочные висячие, настенные, на​стольные, напольные, встроенные, рельсовые, тросовые. Совре​менные системы управления светом: выключатели, переключа​тели, диммеры. Комплексная система управления «умный дом». Типы освещения: общее, местное, направленное, декоративное, комбинированное.

Предметы искусства и коллекции в интерьере. Оформление и размещение картин. Понятие о коллекционировании. Разме​щение коллекций в интерьере. Профессия дизайнер.
Лабораторно-практические и практические работы. Выполнение электронной презентации «Освещение жилого дома».
Гигиена жилища
Теоретические сведения. Значение в жизни человека со​блюдения и поддержания чистоты и порядка. Виды уборки: еже​дневная (сухая), еженедельная (влажная), генеральная. Их осо​бенности и правила проведения. Современные натуральные и синтетические средства, применяемые при уходе за посудой, уборке помещения.

Лабораторно-практические и практические работы. Ге​неральная уборка кабинета технологии.

Подбор моющих средств для уборки помещения.

«Бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении»
Теоретические сведения. Зависимость здоровья и самочув​ствия людей от поддержания чистоты в доме. Электрические бы​товые приборы для уборки и создания микроклимата в помеще​нии. Современный пылесос, его функции. Робот-пылесос. Поня​тие о микроклимате. Приборы для создания микроклимата (климатические приборы): кондиционер, ионизатор-очиститель воздуха, озонатор. Функции климатических приборов.

Лабораторно-практические и практические работы. Изучение потребности в бытовых электроприборах для уборки и создания микроклимата в помещении.

 IV.Создание изделий из текстильных и поделочных материалов.»- 8 часов

Свойства текстильных материалов
Теоретические сведения. Классификация текстильных воло​кон животного происхождения. Способы их получения. Виды и свойства шерстяных и шёлковых тканей. Признаки определе​ния вида тканей по сырьевому составу. Сравнительная характе​ристика свойств тканей из различных волокон.

Лабораторно-практические и практические работы. Определение сырьевого состава тканей и изучение их свойств.

V. Кулинария: физиология питания. Кулинария: технология приготовления пищи. - 12 часов
Теоретические сведения.  Понятие о микроорганизмах. Полезное и вредное воздействие микроорганизмов на пищевые продукты. Источники и пути проникновения болезнетворных микробов в организм человека. Понятие о пищевых инфекциях. Заболевания, передающиеся через пищу. Профилактика инфекций. Первая помощь при пищевых отравлениях.

Блюда из молока и кисломолочных продуктов
Теоретические сведения. Значение молока и кисломолоч​ных продуктов в питании человека. Натуральное (цельное) моло​ко. Молочные продукты. Молочные консервы. Кисломолочные продукты. Сыр. Методы определения качества молока и молоч​ных продуктов. Посуда для приготовления блюд из молока и кис​ломолочных продуктов. Молочные супы и каши: технология приготовления и требования к качеству. Подача готовых блюд. Технология приготовления творога в домашних условиях. Техно​логия приготовления блюд из кисломолочных продуктов. Про​фессия мастер производства молочной продукции.

Лабораторно-практические и практические работы. Определение качества молока и молочных продуктов.

Приготовление молочного супа, молочной каши или блюда из творога.

Изделия из жидкого теста
Теоретические сведения. Виды блюд из жидкого теста. Про​дукты для приготовления жидкого теста. Пищевые разрыхлители для теста. Оборудование, посуда и инвентарь для замешивания теста и выпечки блинов. Технология приготовления теста и изде​лий из него: блинов, блинчиков с начинкой, оладий и блинного пирога. Подача их к столу.

Определение качества мёда органолептическими и лабора​торными методами.

Лабораторно-практические и практические работы. Определение качества мёда.

Приготовление изделий из жидкого теста.

Виды теста и выпечки
Теоретические сведения. Продукты для приготовления выпечки. Разрыхлители теста. Инструменты и приспособления для приготовления теста и формования мучных изделий. Элек​трические приборы для приготовления выпечки.

Дрожжевое, бисквитное, заварное тесто и тесто для прянич​ных изделий. Виды изделий из них. Рецептура и технология при​готовления пресного слоёного и песочного теста. Особенности выпечки изделий из них. Профессия кондитер.

Приготовление изделий из песочного теста.

Сладости, десерты, напитки
Теоретические сведения. Виды сладостей: цукаты, конфе​ты, печенье, безе (меренги). Их значение в питании человека. Виды десертов. Безалкогольные напитки: молочный коктейль, морс. Рецептура, технология их приготовления и подача к столу. Профессия кондитер сахаристых изделий.

Сервировка сладкого стола. Праздничный этикет
Теоретические сведения. Меню сладкого стола. Сервировка сладкого стола. Набор столового белья, приборов и посуды. По​дача кондитерских изделий и сладких блюд. Правила поведения за столом и пользования десертными приборами. Сладкий стол фуршет. Правила приглашения гостей. Разработка пригласитель​ных билетов с помощью ПК.

VI.Элементы материаловедения – 2 часа

Теоретические сведения. Химические волокна. Технология производства и свойства искусственных волокон. Свойства тканей из искусственных волокон. Использование тканей из искусственных волокон при производстве одежды.

Практические работы. Изучение свойств тканей из искусственных волокон.

Объекты труда. Образцы тканей.

VII.Элементы машиноведения – 4 часа

Теоретические сведения. Устройство челнока швейной машины. Машинные строчки.

Практические работы. Разборка и сборка челнока. Обработка срезов зигзагообразной строчкой. Устранение неполадок в работе швейной машины.

Объекты труда. Челнок швейной машины. Образцы строчек.

VIII.Проектирование и изготовление юбки, шорт.– 10 часов

Теоретические сведения.  Мерки необходимые для построения чертежа. Правила снятия мерок и запись результатов измерения. Построение чертежа в масштабе 1:4 и в натуральную величину. Моделирование фасона изделия. Подготовка выкройки  ткани к раскрою.  Правила экономного раскроя. Швы, применяемые при пошиве  изделия. Влажно-тепловая обработка изделия.

Практические работы. Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа. Моделирование горловины изделия. Раскрой изделия. Обработка изделия. Влажно-тепловая обработка.

Объекты труда. Юбка, шорты.
IX.Творческие проектные работы - 8 часов
Теоретические сведения. Тематика проектов. Правила выбора проекта. Правила оформления проекта. Защита проекта.

Практические работы. Защита проектной работы.

Объекты труда. Проектная работа.

X. Сельскохозяйственный труд. Весенний период -8 часов
Основные теоретические сведения.
Технология рассадного способа выращивания растений, ее значение в регионе. Оборудование для выращивания рассады: рассадные ящики, питательные кубики, торфоперегнойные горшочки, кассеты, лампы и экраны для досвечивания, парники, пленочные укрытия. Технология выращивания двулетних овощных культур на семена. Способы размножения многолетних цветочных растений. Растительные препараты для борьбы с болезнями и вредителями. Правила безопасного труда при работе со средствами защиты растений.
Практические работы.
Выбор культур для выращивания рассадным способом, подготовка и посев семян, уход за сеянцами, пикировка, высадка рассады в открытый грунт, пленочное укрытие, теплицу; подкормка. Полив. Рыхление почвы. Прополка.    

 На уроках используются следующие виды деятельности учащихся:
I - виды деятельности со словесной (знаковой) основой: слушание объяснений учителя, слушание и анализ выступлений своих товарищей, самостоятельная работа с учебником, работа с научно-популярной литературой, отбор и сравнение материала по нескольким источникам, выполнение заданий по разграничению понятий, систематизация учебного материала.

• II - виды деятельности на основе восприятия элементов действительности: анализ графиков, таблиц, схем, анализ проблемных ситуаций, изготовление чертежей. .

III - виды деятельности с практической (опытной) основой: работа с раздаточным материалом, решение экспериментальных задач, измерение величин,  моделирование и конструирование.

     Формы организации учебных занятий: 
- урок «открытия» нового знания
- урок общеметодологической направленности

     - урок рефлексии

     - урок развивающего контроля

   3. Календарно-тематическое планирование

7 класс

	№ п/п
	Тема урока 


	Кол-во часов
	Дата проведения

	
	
	
	План
	Факт

	I.Вводное занятие – 2 ч.

	1.1
	Вводное занятие.
	1
	
	

	1.2
	Ознакомление учащихся с правилами поведения в кабинете технологии, правилами безопасного труда.
	1
	
	

	II. С/Х ТРУД. ОСЕННИЙ ПЕРИОД- 8ч.

	2.1
	Вводный инструктаж по технике безопасности на пришкольном участке. Сезонный характер работ на пришкольном участке в осенний период. Практическая работа.
	1
	
	

	2.2
	Виды растениеводства. Практическая работа.
	1
	
	

	2.3
	Уборка и учет урожая моркови. Практическая работа.
	1
	
	

	2.4


	Способы повышения почвенного плодородия и защиты почв от эрозии. Практическая работа.
	1
	
	

	2.5
	Способы уменьшения потерь продукции при хранении. Практическая работа
	1
	
	

	2.6
	Основные виды и сорта ягодных и плодовых растений. Практическая работа.
	1
	
	

	2.7
	Технология выращивания ягодных кустарников. Практическая работа
	1
	
	

	2.8
	Профессии, связанные с выращиванием плодовых растений. Практическая работа.
	1
	
	

	III. Технология ведения дома. Интерьер жилого дома. -6ч.

	3.1
	Освещение жилого помещения.

	1
	
	

	3.2
	 Предметы искусства и коллекции в интерьере.
	1
	
	

	3.3

	 Гигиена жилища. Экология  жилища(Пр. работа - генеральная уборка кабинета)
	1
	
	

	3.4
	Бытовые приборы для уборки и создания микроклимата в помещении
	1
	
	

	3.5

	Творческий проект « Декоративная рамка для фотографий» ( Пр.работа)
	1
	
	

	3.6
	Творческий проект « Декоративная рамка для фотографий» ( Пр.работа)
	1
	
	

	IV.Создание изделий из текстильных и поделочных материалов-8ч

	4.1
	История старинного рукоделия. ПТБ.
	1
	
	

	4.2
	Рельефная металлопластика.
	1
	
	

	4.3
	Текстильные материалы из волокон животного происхождения и их свойства.
	1
	
	

	4.4

	Изготовление декоративных украшений из войлока. ( Пр. работа)
	1
	
	

	4.5
	Изготовление декоративных украшений из войлока. ( Пр. работа)
	1
	
	

	4.6
	Знакомство с выжиганием по дереву.
	1
	
	

	4.7

	ПТБ. Выжигание простейших узоров на фанере. ( Пр. работа)
	1
	
	

	4.8
	ПТБ. Выжигание простейших узоров на фанере. ( Пр. работа)
	1
	
	

	V. Кулинария -12

	5.1
	Микроорганизмы в жизни человека. Пищевые инфекции и отравления.
	1
	
	

	5.2
	Профилактика отравлений и первая помощь при отравлениях
	1
	
	

	5.3
	Блюда из молока и молочных продуктов
	1
	
	

	5.4
	Технология приготовление блюд из кисломолочных продуктов. ( Пр. работа)
	1
	
	

	5.5
	  Пр. работа- « Молочная лапша» -(приготовление). 
	1
	
	

	5.6
	Мучные изделия
	1
	
	

	5.7
	Изделия из жидкого теста. 
	1
	
	

	5.8
	Технология приготовления блюд из жидкого теста ( Пр. работа)- печём блины, блинчики
	1
	
	

	5.9
	Технология приготовления блюд из жидкого теста ( Пр. работа)- печём блины, блинчики
	1
	
	

	5.10
	Изделия из пресного слоеного  теста.Технология приготовления изделий из пресного слоеного теста.
	1
	
	

	5.11
	Технология приготовление сладостей, десертов и напитков. ( Пр. работа)
	1
	
	

	5.12
	Сервировка сладкого стола. Элементы этикета. Творческий проект. ( Пр. работа)
	1
	
	

	VI.Элементы материаловедения – 2 ч.

	6.1
	Производство волокон искусственного происхождения. Виды волокон искусственного происхождения.
	1
	
	

	6.2
	Ткани из искусственных волокон и их свойства. Виды переплетения нитей в тканях.
	1
	
	

	VII.Элементы машиноведения – 4 ч.


	7.1


	Швейная машина и приспособления к ней.
	1
	
	

	7.2
	Швейная машина и приспособления к ней.
	1
	
	

	7.3


	Схемы механических устройств. Прочтение схем.
	1
	
	

	7.4
	Схемы механических устройств. Прочтение схем.
	1
	
	

	VIII.Проектирование и изготовление юбки, шорт– 10 ч.


	8.1

	Правила подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки, обмеловка  и раскрой. ( Пр. работа)
	1
	
	

	8.2
	Правила подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки, обмеловка  и раскрой.       ( Пр. работа)
	1
	
	

	8.3

	Перенос контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Способы обработки изделия в зависимости от модели и ткани. ( Пр. работа)
	1
	
	

	8.4
	Перенос контурных и контрольных линий и точек на деталях кроя. Способы обработки изделия в зависимости от модели и ткани. ( Пр. работа)
	1
	
	

	8.5

	Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. ( Пр. работа)
	1
	
	

	8.6
	Обработка деталей кроя. Скалывание и сметывание деталей кроя. ( Пр. работа)
	1
	
	

	8.7

	Проведение примерки, выявление и устранение дефектов. ( Пр. работа)
	1
	
	

	8.8


	Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. ( Пр. работа)
	1
	
	

	8.9
	Стачивание деталей и выполнение отделочных работ. ( Пр. работа)
	1
	
	

	8.10
	Влажно-тепловая обработка изделия. контроль качества и оценка изделия.( Пр. работа)
	1
	
	

	IX.Творческие проектные работы-8 ч.


	9.1
	Этапы творческого проекта «Разработка дизайнерской задачи с при​менением компьютера.
	1
	
	

	9.2
	Технология выполнения изделия
	1
	
	

	9.3


	Административная контрольная работа
	1
	
	

	9.4
	Практическая работа «Изготовление изделия»
	1
	
	

	9.5
	Практическая работа «Изготовление изделия»
	1
	
	

	9.6
	Практическая работа «Изготовление изделия»
	1
	
	

	9.7


	Экономическое и экологическое обоснование твор​ческого проекта
	1
	
	

	9.8
	Защита творческого проекта-( Пр. работа)
	1
	
	

	X. С/Х ТРУД. Весенний  период-8ч.

	10.1
	 ПТБ. Выращивание рассады овощных культур. ( Практическая работа.)

	1
	
	

	10.2
	Весенняя обработка почвы (Практическая работа.)
	1
	
	

	10.3
	Посев семян овощных культур. (Практическая работа.)
	1
	
	

	10.4
	Высадка овощной рассады в грунт (Практическая работа.)
	1
	
	

	10.5
	Технология выращивания двулетних овощных культур на семена. (Практическая работа)
	1
	
	

	10.6
	Способы размножения многолетних цветочных растений.( Практическая работа.)
	1
	
	

	10.7
	Посев семян овощных культур. (Практическая работа.)
	1
	
	

	10.8
	Растительные препараты для борьбы с болезнями и вредителями. Правила безопасного труда при работе со средствами защиты растений (Практическая работа)
	1
	
	


Итого- 68 ч
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