       Рабочая  учебная  программа по технологии  для __5_ класса составлена  на основе примерной учебной программы по предмету «Технология» (Учебник « Технология» для 5 класса, авторы: Н.В.Синица,  П.С. Самородский,  В.Д. Симоненко, О.В. Яковенко- 4-е издание, с изм. –М.: Вентана- Граф, 2016г. на 68 уроков из расчёта 2 часа в неделю.
1 Планируемые результаты освоения предмета.

В предметном направлении

-совершенствование практических умений и навыков обучающихся  в экономном ведении хозяйства.

- ознакомление с различными видами декоративно- прикладного искусства, народного творчества и ремёсел.

-воспитание уважения к народным традициям и обычаям.

- привить навыки использования ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования

- познакомить с основными технологическими понятиями и характеристиками.

- научить рационально организовывать своё рабочее место.

-применять конструкторскую и технологическую документацию.

- составлять последовательность выполнения технологической операции.

- научить понимать ценности материальной культуры для жизни и развития человека.

- изготовление и ремонт изделий.

- выполнение безопасных приёмов труда и правил электробезопасности, санитарии и гигиены.

- стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда.

- формирование целостного представления о техносфере;

- рациональное использование учебной и дополнительной технической и

 технологической информации для проектирования и создания объектов труда;

- практическое освоение обучающимися основ проектно-исследовательской деятельности;

- оценка технологических свойств материалов и областей их применения;

- ориентация в имеющихся и возможных технических средствах и технологиях создания объектов труда;

- владение алгоритмами и методами решения технических и технологических задач;

- классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, энергии информации, объектов живой природы и социальной среды, а также соответствующих технологий промышленного производства;

- распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в техническом труде;

- владение кодами и методами чтения и способами графического представления технической и технологической информации;

- применение общенаучных знаний по предметам естественно-математического цикла в подготовке и осуществлении технологических процессов для обоснования и аргументации рациональности деятельности;

- овладение способами научной организации труда, формами деятельности, соответствующими культуре труда и технологической культуре производства;

- применение элементов прикладной экономики при обосновании технологий и проектов;

в трудовой сфере:

- планирование технологического процесса и процесса труда;

- подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии;

- проведение необходимых опытов и исследований при подборе материалов и проектировании объекта труда;

- подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии и материально-энергетических ресурсов;

- проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;

- выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов и ограничений;

- соблюдение норм и правил безопасности труда и пожарной безопасности;

- соблюдение трудовой и технологической дисциплины;

- обоснование критериев и показателей качества промежуточных и конечных результатов труда;

- выбор и использование кодов и средств представления технической и технологической информации и знаковых систем (текст, таблица, схема, чертеж, эскиз, технологическая карта и др.) в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;

- подбор и применение инструментов приборов и оборудования в технологических процессах с учетом областей их применения;

- контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и мерительных инструментов;

- выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;

- документирование результатов труда и проектной деятельности;

- расчет себестоимости продукта труда;

- экономическая оценка возможной прибыли с учетом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг;

-знать об источниках и путях проникновения болезнетворных микробов в организм человека, способах профилактики инфекций и т. п.;

- о применении системы автоматического проектирования при конструировании и моделировании одежды;

- о методах сохранения продуктов при кулинарной обработке;

- правила оказания первой помощи при ожогах, поражении током, пищевых отравлениях;

- пищевой ценности рыбы, способы термической обработки рыбы, условия и сроки хранения полуфабрикатов, правила разделки рыбы;

- требования к качеству готовых блюд, правила подачи готовых блюд к столу;

- общие сведения о различных видах мяса, пищевая ценность мяса, способы термической обработки мяса, условия и сроки хранения, полуфабрикатов и готовой продукции;

- сахар и роль его в кулинарии и питании человека, виды желирующих веществ и ароматизаторов;

- способы приготовления разных видов теста, значение блюд из теста в питании человека;

- назначение и правила первичной обработки фруктов и ягод, значение заготовки овощей и фруктов на зиму, условия сохранения в них витаминов;

- основные свойства искусственных волокон и тканей из них, характеристику переплетений, зависимость свойства тканей от вида переплетения;

- современные стили в интерьере, основные виды комнатных растений и правила ухода за ними; 

- традиционные виды рукоделия – вязание крючком, инструменты и приспособления, узоры;

- историю создания изделий  в технике изонить.

        Должны уметь:

- оказывать первичную помощь при ожогах, поражении электрическим током, отравлении;

- работать по технологическим картам;

- разделывать рыбу; готовить блюда из рыбы и полуфабрикатов;

- готовить различные виды теста для кондитерских изделий и блюда из него (печенье, торты)

- проводить первичную обработку фруктов и ягод, приготавливать фруктовые пюре, желе и муссы;

- рассчитывать норму продуктов для приготовления блюд;

- соблюдать правила гигиены и правила безопасной работы в мастерских;

в  мотивационной сфере:

- оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной деятельности;

- оценивание своей способности и готовности к предпринимательской деятельности;

- выбор профиля технологической подготовки в старших классах полной средней школы или профессии в учреждениях начального профессионального или среднего специального обучения;

- выраженная готовность к труду в сфере материального производства;

- согласование своих потребностей и требований с другими участниками познавательно-трудовой деятельности;

- осознание ответственности за качество результатов труда;

- наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;

- стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств и труда;

в  эстетической сфере:

- дизайнерское проектирование технического изделия;

- моделирование художественного оформления объекта труда;

- разработка варианта рекламы выполненного технического объекта;

- эстетическое и рациональное оснащение рабочего места с учетом требований эргономики и научной организации труда;

- опрятное содержание рабочей одежды;

в коммуникативной сфере:

- формирование рабочей группы для выполнения технического проекта с учетом общности интересов и возможностей будущих членов трудового коллектива;

- публичная презентация и защита проекта технического изделия;

- разработка вариантов рекламных образов, слоганов и лейблов;

- потребительская оценка зрительного ряда действующей рекламы;

в физиолого-психологической сфере:

- развитие способностей к моторике и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении станочных операций;

- сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности.

В направлении личностного развития
- проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности;

- выражение желания учиться и трудиться в промышленном производстве для удовлетворения текущих и перспективных потребностей;

- развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности;

- овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

- самооценка своих умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации и стратификации;

- становление профессионального самоопределения в выбранной сфере профессиональной деятельности;

- бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;

- готовность к рациональному ведению домашнего хозяйства;

- проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;

В метапредметном направлении

-  планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

-  комбинирование известных алгоритмов технического и технологического творчества в ситуациях, не предполагающих стандартного применения одного из них;

- проявление нестандартного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;

-  мотивированный отказ от образца объекта труда при данных условиях, поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;

- самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;

- виртуальное и натурное моделирование технических и технологических процессов объектов;

-  приведение примеров, подбор аргументов, формулирование обоснованных выводов по обоснованию технико-технологического и организационного решения; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;

-  выявление потребностей, проектирование и создание объектов, имеющих потребительную стоимость;

-  выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет-ресурсы и другие базы данных;

- использование дополнительной информации при проектировании и создании объектов, имеющих личностную или общественно значимую потребительную стоимость.
Личностные, метапредметные и предметные результаты освоения учебного предмета Технология 
В результате освоения курса технологии 5класса учащиеся должны овладеть следующими знаниями, умениями и навыками.

Личностные результаты изучения предмета
• проявление познавательного интереса и активности в данной области предметной технологической деятельности;

• мотивация учебной деятельности;

• овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

• самоопределение в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности;

• смыслообразование( установление связи между мотивом и целью учебной деятельности);

• самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации;

• нравственно-эстетическая ориентация

• реализация творческого потенциала в духовной и предметно-продуктивной деятельности;

• развитие готовности к самостоятельным действиям;

•развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности

•гражданская идентичность (знание своей этнической принадлежности, освоение национальных ценностей, традиций, 

культуры,эмоционально положительное принятие своей этнической идентичности);

• проявление технико-технологического и экономического мышления;

• экологическое сознание( знание основ здорового образа жизни, здоровьесберегающих технологий, правил поведения в

чрезвычайных ситуациях, бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам);

Учебная деятельность на уроках технологии, имеющая практико-ориентированную направленность, предполагает освоение учащимися совокупности знаний по теории (понятия и термины), практике( способы и технологии выполнения изделий), способам осуществления учебной деятельности (применение инструкции, выполнение изделия в соответствии с правилами и технологиями), что обуславливает формирование широкого спектра УУД

Метапредметные результаты изучения курса: 
познавательные УУД:
• алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;

•определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения 

учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов;

•самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий;

•моделирование технических объектов и технологических процессов;

• выявление потребностей, проектирование и создание объектов,имеющих потребительскую стоимость;

•диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям;

• общеучебные и логические действия (анализ, синтез, классификация, наблюдение, построение цепи рассуждений, 

доказательство, выдвижение гипотез и их обоснование);

• исследовательские и проектные действия;

• осуществление поиска информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета;

• выбор наиболее эффективных способов решения учебных задач;

• формулирование определённых понятий;

• соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства;

• соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.

коммуникативные УУД:
• умение работать в команде, учитывая позицию других людей, организовывать и планировать учебное сотрудничество, 

слушать и выступать, проявлять инициативу, принимать решения;

• владеть речью;

регулятивные УУД:
• целеполагание и построение жизненных планов во временной перспективе;

• самоорганизация учебной деятельности(целеполагание,планирование, прогнозированиесамоконтроль, 

•самокоррекция,волевая регуляция,рефлексия);

•саморегуляция

Предметные результаты освоения курса предполагают сформированность следующих умений:

• осуществлять поиск и рационально использовать необходимую информацию в области оформления помещения, кулинарии и обработка тканей для проектирования и создания объектов труда; 

• разрабатывать и оформлять интерьер кухни и столовой изделиями собственного изготовления, чистить посуду из металла, стекла, керамики и древесины, поддерживать нормальное санитарное состояние кухни и столовой;

• работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячей жидкостью, проводить первичную обработку овощей, выполнять нарезку овощей, готовить блюда из сырых и варёных овощей, определять свежесть яиц и готовить из них блюда, нарезать хлеб для бутербродов, готовить различные бутерброды, горячие напитки, сервировать стол к завтраку;

• определять в ткани лицевую и изнаночную стороны;

• наматывать нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, запускать швейную машину и регулировать её

скорость выполнять машинные строчки( по прямой, по кривой,с поворотом на определённый угол с подъёмом прижимноё лапки, регулировать длину стежка);

• выполнять на универсальной машине следующие швы:стачной взаутюжку, стачной вразутюжку, накладной с открытым и закрытым срезом;

• читать и строить чертеж фартука, снимать мерки, записывать результаты измерений, выполнять моделирование, подготавливать выкройку к раскрою;

• выполнять обработку накладных карманов и бретелей, подготавливать ткань к раскрою, переносить контурные и контрольные линии на ткань, намётывать и настрачивать детали, обрабатывать срезы швом вподгибку с закрытым срезом, определять

качество готового изделия;

• подготавливать материал к работе для лоскутной пластики, подбирать материалы по цвету, рисунку ,фактуре, пользоваться инструментами приспособлениями, шаблонами, соединять детали между собой, .использовать прокладочные материалы

2.Содержание учебного предмета.

Раздел 1.Введение в предмет. Правила ТБ. Творческая проектная деятельность. ( 2ч.)
  Введение в предмет. ПТБ.
Правила поведения в мастерской и внутренний распорядок. Цели и задачи изучения предмета «Технология» в 5 классе. Содержание предмета. Вводный инструктаж по охране труда

  Что такое творческие проекты. Этапы выполнения проекта. 

Раздел 2. Сельскохозяйственный труд. Осенний период (8ч.)

Основные теоретические  сведения. Экскурсия на учебно-опытный участок. Правила техники безопасности  при уборке урожая на пришкольном участке. Уборка и учет урожая овощей и корнеплодов. Отбор и закладка на хранение семенного материала овощных культур. Удаление растительных остатков с делянок. Характеристика почв. Уборка посевного и посадочного материала цветочно-декоративных растений.

Практические работы. Уборка и учет урожая овощных культур, подготовка урожая к хранению, сбор семян, выбор способа обработки почвы и необходимых ручных орудий, осенняя обработка почвы на пришкольном участке ручными  орудиями, подготовка участка к зиме (выбор способов укрытия, заготовка необходимых  материалов и укрытие  теплолюбивых растений), подзимний  посев семян, посадка луковиц.
Раздел 3. Технология ведения дома. Оформление интерьера. (2 ч.)

Тема 1. Интерьер и планировка кухни-столовой.

Интерьер кухни с учетом запросов и потребностей семьи и санитарно- гигиенических требований. Разделение кухни на зоны, оборудование кухни и его рациональное размещение в интерьере. Декоративное оформление кухни.

Тема 2. Бытовые электроприборы на кухне.

Бытовые электроприборы на кухне. Общие сведения о бытовых СВЧ-печах и холодильниках, о принципах работы, видах и правилах эксплуатации
Раздел 4. Кулинария (18 ч. )

 Санитария и гигиена на кухне. Здоровое  питание
Понятие о процессе пищеварения, об усвояемости пищи; условия, способствующие лучшему пищеварению; роль слю​ны, кишечного сока и желчи в пищеварении; общие сведения о питательных веществах.

Бутерброды и горячие напитки.

Приготовление бутербродов.
Продукты, употребляемые для приготовления бутербродов. Значение хлеба в питании человека. Способы нарезки продук​тов для бутербродов, инструменты и приспособления для на​резки.

 Блюда из овощей и фруктов.

Приготовление овощного салата.

 Виды овощей, используемых в кулинарии. Содержание в овощах минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, ви​таминов. Сохранность этих веществ в пищевых продуктах в процессе хранения и кулинарной обработки. Содержание вла​ги в продуктах. Влияние ее на качество и сохранность про​дуктов.
Тепловая кулинарная обработка овощей.

Значение и виды тепловой кулинарной обработки продук​тов (варка, жаренье, тушение, запекание, припускание, пассерование, бланширование).  Преимущества и недостатки раз​личных способов варки овощей.

 Технология приготовления блюд из яиц.Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Особенности кулинарного использования яиц. Канапе, сандвич, диетическое яйцо, столовое, всмятку, «в мешочек», вкрутую
 Приготовление завтрака. Сервировка стола к завтраку.

Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетическое оформление стола и правила поведения за столом. Сервировка, салфетка, этикет.

Творческий проект –«Приготовление воскресного завтрака для всей семьи»

Раздел 5. Создание изделий из текстильных материалов. (19ч.)

 Производство текстильных материалов.

Классификация текстильных волокон. Способы получения и свойства натуральных и искусственных волокон.

Текстильные материалы и их свойства.

Механические, физические, технологические, эксплуата​ционные свойства тканей, нитей, шнуров и нетканых матери​алов. Сравнительные характеристики тканей из натуральных волокон.

Швейная машина
Виды машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, ее технические характеристики.

Подготовка швейной машины к работе. Безопасные приемы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани. Регулировка длины стежка.

Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. Правила снятия мерок. Раскрой изделия. Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и ее значение при изготовлении швейных изделий.

Практические работы. Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа рюкзака ( плечевой сумки) в масштабе 1:4 и в натуральную величину. Подготовка выкройки к раскрою.  Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки рюкзака на ткани. Контурные и контрольные линии. Обработка деталей. Соединение деталей машинными швами. Отделка и влажно-тепловая обработка изделия.

Объекты труда. Чертеж и выкройка рюкзачка. Ручные и машинные швы. 
Раздел 6. Художественные ремесла.Рукоделие.(11 ч.)
 Декоративно-прикладное искусство
Знакомство с различными видами декоративно-приклад​ного искусства народов нашей страны.

 Основы композиции при  создании  предметов декоративно-прикладного искусства

Эмоциональное воздействие декоративной композиции. Статичная и динамичная композиции.

Орнамент. Символика в орнаменте.

Понятие орнамента. Символика в орнаменте. Применение орнамента в народной вышивке. Стилизация реальных форм. Приёмы стилиза​ции.

 Цветовые сочетания в орнаменте.

Цветовые сочетания в орнаменте. Ахроматические и хроматические цвета.

 Лоскутное шитье
Краткие сведения из истории создания изделий из лоску​та. Возможности лоскутной пластики, ее связь с направлени​ями современной моды.

Изготовление швейного изделия в технике лоскутного шитья.
Раздел 7. Сельскозяйственный труд. Весенний период. (8ч.)
Основные теоретические сведения. Размножение растений семенами. Особенности Технологии выращивания однолетних, двулетних и многолетних растений
Практические работы. Посев культур на учебно – опытном участке. Правила использования органических удобрений с учетом ТБ, охраны здоровья и охраны окружающей среды. Подготовка посевного и необходимого посадочного материала. Посев и посадка с/х культур.. Подготовка посевного и необходимого посадочного материала. Посев и посадка с/х культур..
  На уроках используются следующие виды деятельности учащихся:

I - виды деятельности со словесной (знаковой) основой: слушание объяснений учителя, слушание и анализ выступлений своих товарищей, самостоятельная работа с учебником, работа с научно-популярной литературой, отбор и сравнение материала по нескольким источникам, вывод и доказательство формул, анализ формул, решение текстовых количественных и качественных задач, выполнение заданий по разграничению понятий, систематизация учебного материала.

• II - виды деятельности на основе восприятия элементов действительности: анализ графиков, таблиц, схем, анализ проблемных ситуаций, изготовление плоских чертежей объемных фигур.

III - виды деятельности с практической (опытной) основой: работа с раздаточным материалом, решение экспериментальных задач, измерение величин, построение гипотезы на основе анализа имеющихся данных, моделирование и конструирование.

Формы организации учебных занятий: лекция-диалог, проблемная лекция, консультация, собеседование, деловая игра, диспут, конференция.

Календарно-тематическое планирование

5 класс

	№ п/п 
	Тема урока 


	Кол-во часов
	Дата 

проведения

	
	
	
	план
	факт

	I. ВВЕДЕНИЕ В ПРЕДМЕТ. Творческая проектная деятельность.

2часа.

	1.1
	  Вводное занятие. Вводный инструктаж и первичный инструктаж на рабочем месте.
	1
	
	

	1.2
	  Что такое творческие проекты.Этапы выполнения проекта. 


	1
	
	

	II.Сельскохозяйственные      технологии.(ОСЕННИЙ ПЕРИОД)-8 ч.
	

	2.1


	 Вводный инструктаж и первичный на пришкольном участке. 
	1
	
	

	2.2


	  Понятие об урожае и урожайности. Ведущие овощные культуры , их биологические и хозяйственные особенности.
	1
	
	

	2.3

	Ведущие цветочно-декоративные культуры, их биологические и хозяйственные особенности.
	1
	
	

	2.4

	Способы обработки почвы и выбор орудий труда. ( Пр. работа)
	1
	
	

	2.5
	Правила безопасного и рационального труда в растениеводстве. Понятие об урожае и урожайности. Основные направления растениеводства. Сбор семян. ( Пр. работа)
	1    
	
	

	2.6
	Уборка растительных остатков. Уборка урожая.( Пр. работа)
	1    
	
	

	2.7
	Уборка растительных остатков. Уборка урожая. ( Пр. работа)
	1    
	
	

	2.8
	Дизайн пришкольного участка    ( Пр. работа)
	1    
	
	

	III. Технология ведения дома. Оформление интерьера.-2ч.

	3.1
	 Интерьер и планировка кухни-столовой.
	1

	
	

	3.2


	Бытовые электроприборы на кухне
	1
	
	

	IV.Кулинария-18ч.

	4.1
	 Вводный урок. Санитария и гигиена на кухне. ПТБ.
	1
	
	

	4.2
	 Здоровое  питание. Общие сведения о питании.

	1
	
	

	4.3
	Кухонная посуда и уход за ней.
	1
	
	

	4.4
	Размещение оборудования кухни.
	1  
	
	

	4.5
	Бутерброды и горячие напитки.
	1
	
	

	4.6
	Приготовление бутербродов.       ( Пр. работа)
	1  
	
	

	4.7
	Блюда из овощей и фруктов.
	1
	
	

	4.8
	Приготовление овощного салата. (Пр. работа)
	1
	
	

	4.9
	Тепловая кулинарная обработка овощей. Блюда из варёных овощей. ( Пр. работа)
	1  


	
	

	4.10
	Блюда из яиц.
	1
	
	

	4.11
	 Приготовление омлета. ( Пр. работа)
	1
	
	

	4.12
	Приготовление завтрака. 
	1
	
	

	4.13
	Сервировка стола к завтраку.
	1
	
	

	4.14
	Правила сервировки стола. Культура поведения.
	1
	
	

	4.15


	 Творческий проект. Приготовление воскресного завтрака для всей семьи» (Пр. работа)
	1
	
	

	4.16


	Творческий проект. Приготовление воскресного завтрака для всей семьи» (Пр. работа)
	1
	
	

	4.17
	Творческий проект. Приготовление воскресного завтрака для всей семьи» (Пр. работа)
	1
	
	

	4.18


	 «Приготовление бутерброда» ( Пр. работа)
	1
	
	

	V.Создание изделий из текстильных  и  поделочных материалов.

     19ч.

	5.1


	 Технология изготовления ткани.ПТБ.
	1


	
	

	5.2
	 Текстильные материалы и их свойства.
	1
	
	

	5.3
	Конструирование швейных изделий.                   ( Пр. работа)
	1
	
	

	5.4
	 Раскрой швейного изделия.         ( Пр. работа)
	1
	
	

	5.5
	 Ручные швейные работы.( Пр. работа)
	1
	
	

	5.6
	Швейная машина.
	1
	
	

	5.7
	Основные операции при машинной обработке изделия. Машинные швы.( Пр. работа)
	1
	
	

	5.8
	Влажно- тепловая обработка ткани. ( Пр. работа)
	1
	
	

	5.9
	Последовательность изготовления швейных изделий.  ( Пр. работа)
	1
	
	

	5.10


	Отделка швейных изделий вышивкой. ( Пр. работа)
	1
	
	

	5.11
	Отделка швейных изделий вышивкой. ( Пр. работа)
	1
	
	

	5.12
	Отделка швейных изделий вышивкой. ( Пр. работа)
	1
	
	

	5.13


	Творческий проект « Подарок для мамы»-шитьё сумки. (Пр. работа)
	1
	
	

	5.14
	Творческий проект « Подарок для мамы»-шитьё сумки. (Пр. работа)
	1
	
	

	5.15
	Творческий проект « Подарок для мамы»-шитьё сумки. (Пр. работа)
	1
	
	

	5.16
	Творческий проект « Подарок для мамы»-шитьё сумки. (Пр. работа)
	1
	
	

	5.17
	Оформление проекта.(Пр. работа)
	1
	
	

	5.18
	Оформление проекта.(Пр. работа)
	1
	
	

	5.19
	Оформление проекта.(Пр. работа)
	1
	
	

	VI.Художественные ремесла.Рукоделие.-11ч.
    

	6.1
	ПТБ. Декоративно-прикладное искусство.

	1
	
	

	6.2
	Основы композиции при  создании  предметов декоративно-прикладного искусства


	1
	
	

	6.3
	 Орнамент. Символика в орнаменте.


	1
	
	

	6.4
	 Цветовые сочетания в орнаменте.


	1
	
	

	6.5
	 Лоскутное шитье

	1
	
	

	6.6


	Технология изготовления лоскутного изделия.                        ( Пр.  работа)
	1
	
	

	6.7
	Технология изготовления лоскутного изделия.                        ( Пр.  работа)
	1
	
	

	6.8
	Узелковый батик. Виды росписи по ткани.
	1
	
	

	6.9
	Технология крашения.
	1
	
	

	6.10


	Административная контрольная работа.
	1
	
	

	6.11
	Оформление салфеток в технике «узелковый батик»- (Пр. работа)
	1
	
	

	VII.С/Х ТРУД. ВЕСЕННИЙ ПЕРИОД.-8ч.

	9.1
	 ПТБ. Размножение растений семенами.
	1
	
	

	9.2
	Особенности технологии выращивания однолетних, двулетних и многолетних растений. 
	1
	
	

	9.3


	Посев культур на учебно – опытном участке.       ( Пр. работа)
	1
	
	

	9.4


	Правила использования органических удобрений с учетом ТБ, охраны здоровья и охраны окружающей среды.
	1
	
	

	9.5


	Подготовка посевного и необходимого посадочного материала. Посев и посадка с/х культур. ( Пр. работа)
	1
	
	

	9.6
	  Посев свеклы. (Пр.работа)
	1
	
	

	9.7
	Подготовка посевного и необходимого посадочного материала. Посев. ( Пр. работа)
	1
	
	

	9.8
	Посев и посадка с/х культур.( Пр. работа)
	1
	
	


        Всего- 68 часов
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