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ПОЛОЖЕНИЕ *
*

О БРАКЕРАЖНОЙ КО
в муниципальном дошкольЕом образовательном rIреждении

к.Щетский сад Ns 91 компенсируIощего видa>)

1. Общие положения
:

1.1. Настоящее Положение реглtlп{ентирует порядок работъ1 бракеражной комиссий
муниципЕrльного дошкольного образовательного }цреждения <,Щетский сад }lb 91
компенсирующего видa>) (далее МДОУ).
1.2. Положение разработано в соответствии с Федера_пьньпл Законом }lb 273-03 от 29.12.20l2t
кОб образовании в Российской Федерации> с измеIIеЕиями от 8 декабря 2020 года,
санитарно-эпидомиологическими правилulп{и и нормtlп{и СанПиН 2.з12.4.з590-20 l'СаrrитарIlо-
эпидемиологические требования к организации обществонного питtlния населония", СП
2.4.з6+8-20 кСаrrитарно-эпидемиологические требования к оргчlнизациям воспитtlния и
обуrения, отдьIха и оздороВлеЕLUI детей и молодеЖи>, Приказом Минздравсоцрtввития
России Jф 213и и Минобрнауки России М 178 от 11.03.2012г 06 уtверждении методическIл(
Федеральньшrл Законом Ns 273-ФЗ от 29.12.2012r <06 образовilIIии в Российской Федерации> с
изменениями от 8 декабря 2020 rода, сaшитарно- эпидемиологическими прtlвилаNли и нормаIuи
СанПиН 2.з12.4.3590-20 "Саrrитарно-эпидемиологические требования к оргilнизации
общественного питания Еаселения", Сп 2.4.3648-20 кСаrrитарно-эпидемиологические
требовшrия к организациям воспитЕlния и обуrения, отдьD(а и оздоровления детей и
молодежи>, Приказом Минздравсоцрz}звития России J$ 213и и Минобрнауки России М 178
от l|.0З.20l2г кОб утверждении методических рекомондаций по оргitнизации питtlния
обуrаrощихся и воспитанников образовательньD( уIреждений>, ФедерапьЕым зtlконом М 29-
ФЗ от 02.01.2000 г. кО качестве и безопасности пищевьD( продуктов)) с изменениJIми на 13
июJuI 2020 года, Уставом дошкольного образовательного уIреждения, в цеJuIх осуществлоIlия
KoHTpoJuI 

''доброкачоственности готовоЙ продукции в МДОУ создается и действует
бракеражнzш комиссиlI.
1.3. Бракерalкнzш комиссия работает в тесном контiжте с администрацией и профсоюзным
комитетом МДОУ.
1.4. БракерiDкнzш комиссиrI в своей деятельности руководствуется сборникалли рецегrгур
технологическими карт€lluи, ГОСТами.
1.5. Щелью работы бракеражной комиссии явJuIется улушпение организации и качества
питtlния детей, посещающих МЩОУ

2. Основные задачи работы бракеражной комиссии

2.1. Контроль над соб.гподением законодатеJьства РФ по сtlнитарно-эпидемиолоIическому
благополуrию населения.
2.2. Исполцение правовьIх актов, реглап{ентирующих МДОУ. I

2.3. обеспеченио KoHTpoJUI над организацией полноценного питzlния детей, посещающих
I\4доу.
2.4. Повышение эффективности работы по организации пит.lния детей, посещающих МЩОУ.
2.5. Анализ и прогIIозировzIние состояния работы; tш{itпиз причин, лежащих в основе
наруrпений,, пришIтие мер по их предуrrреждеЕию.
2.6. Обеспечение выпуска высококачественной продукции, отвечающей по своим свойстваrл
требоваrrиям деЙствующеЙ докуI!{ентации, а также обеспечение соблюдения
последоватольности и правильности установленньтх требований на всех стад,Iях процесса
производства продукции.,

Осуществление проверки каждой партии готовьD( блпод, изделий, напитков до начала
реализации. Бракераж пищи прохо.щIт в присуtствии непосредствеIIЕого изготовитоJIя



продукции.
Контроль порционности бrпода в течение рабочего дня.

Контро.ть качества продукции, реализуемой на к)D(не, осуществJuIется при ее приемке
пугем определения фактического веса штуtIньD( изделий, поrryфабрикатов и отдеJIьIIьD(
компонентов, проведение органолептической оценки качества пищи.

Проверка на рч}здаче прчшильности хранения блюд, наJIичи;I компонентов NIя
оформления, отпуска блпод, температуры блюд посло проверки их качества.

Налравление при необходимости продукции на исследовa}ние в с€lнитарЕо- техншIескую
пищевую лабораторию.

3. Организация работы бракеражной комиссии

БракеражнаlI комиссия создается общим собранием МДОУ.
Состав комиссии, сроки ее полномочий угверждzlются приказом з€tведуIощего МЩОУ.

Бракеражнчlя комиссия состоит из 3-5 членов. В состав комиссии входят: предстztвитеJIь
адdинистрацииi старшilI медсестра; предстtlвитепь профсоюза, представитель родитеJьского
комитета. Из числа Iшенов бракеражной комиссии выбирается председатель. Заведующлй
МДОУ издает прикЕlз о составе бракеражной комиссии.
Бракеражная комиссиJI проводит:
- оргtшолептическую оценку готовой пищи, т. е. опредеJIяет ее цвет, запах, вкус,
консистенцию, жесткость, cotlнocTb и т.д. (органолептическчU{ оценка качества
приготовленньD( блюд осуществJuIется uо пятиба-пльной системе, с )лIетом их специфических
свойств);
-проводит снятие пробы готовой продукции;
- осуществJIяет контроль соблюдения сtlнитарно-гименических норм при трzlнспортировке,
достitвке и разгрузке продуктов питЕlниrl;
- проверяет на IIригодность скJIадские и д)угие IIомещения для хранениrI продуктов
питаниJI, а также условиrI их храЕения;

- ежедневно следит за пр€Iвильностью составления меню;
- контролирует оргЕlнизацию работы на пищеблоке;
- осуществJU{ет контроль сроков реализации продуктов питtlния и качества приготовлеЕия
пищи; - проверяет соответствие пищи физиологическим потребностяшr детей в ocHoBHbD(
пищевьD( веществах;

- следит за соблюдением tIравил личной гигиены работникаtrли пищеблока;
- периодически присугствует при закJIадке ocHoBHbD( продуктов, проверяет вьD(од бшодi
- вносит,зtlпись в жл)нал бракеража готовой продукции и рff}решение их к вылаче.

4. Содержание п формы работы

Бракеражнiш комиссия в полЕом cocTttBe ежедневно приходит на снятие бракеражной
пробы за 30 минуг до наччrла раздачи готовой rrищи.

Предварительно комиссия должна ознакомиться 9 меню-требованием: в нем должны бьrь
простtlвлены дата, количество детей, сотрудников, суточная проба, полное нtlименование
бщ9ла вьD(од порций, количество нtммонований, вьцанньD( продуктов. Меню должно быть
утверждецо зtlведующим, должны стоять подписи медсестры, кJIадовщика, повара.

Бракеражную пробу беруг из общего котла, предварительно перемешав тщательно пищу в
котло, Бракераж начинaют с блюд, имеющих слабовыраженньй запах и вкус (супыи т.п.), а
затем дегустируют те бrшода, вкус и зtlпtlх которьгх вырtDкены отчетливее, сладкие бrпода
дегустируются в последнюю очередь. Бrrюда и кулинарные изделия, имеющие следующие
недостатки] посторонний, не свойственньй изделиям вкус и зzш€lх, резко пересоленные, резко
кислые, горькие, недоваренные, недожаренные, подгорелые, уцратившие свою форму,
имеющие несвойственную консистенцию или другие признtlки, портящие бшод4 _ не
допускztются к рzlздаче.Бракеражная комиссия ставит. свои по.щIиси напротив записи <К

ршдаче не допускtlю)).
Результаты бракеражной пробы заносятся в Журнал бракеража готовой rrродукции.

Журна-тl должеЕ быть прошни)овtш, пронумеровtlII и скреплен печатью: хранится у



медсестры.
Основньпrли формами работы бракеражной комиссии явJIяются :

- совощаниrI, которые проводятся 1 раз в квартirл;
- контроJIь, осуществJuIемый руководителем мдоу, чJIена]чIи бракеражной комиссии,
согласно плана производственного KoHTpoJuI МДОУ.
Результаты работы бракеражной комиссии оформляются в форме протоколов или докJIада о
состоянии дел по орг€tнизации питания в детском саду. Итоговьй материал должен содержать
КОНСТаТаЦИю фактов, вьтRQд51 и, при необходиллости, предложения.

Контроль проводится в виде плiшовьIх проверок в соответствии с уtвержденным плatном
производственного KoHTpoJUI мдоу, который обеспечивает периодиЕIность и искJIючает
нерациоЕzIльное дублирование в организации проверок и в виде оперативЕьD( проверок с
целью установления фактов и проверки сведений о нарушениях.
Примерньй перечень вопросов, подлежацих контролю и рассмотреЕию

- Оценка органолептических свойств приготовленной пищи.
- Контроль за полнотой вложения продуктов в котел.
- Предотвраrцение пищевьIх отравлений
- Предотвращение желудоIшокише.IньD( заболеваrrий. .

- Контроль за соблюдением тохIIологии приготовления пиuIи.
- Обеспечение санитарии и гигиены на пищеблоке
- Контроль за оргtlнизацией сбалансировtlнного безопасного питtlния
- Контроль захрzшением и реализацией пищевьIх продуктов.

- Контролъ за качеством IIоступtlющих пищевьD( продуктов и нЕ}лиtмем сопроводительньD(
докр(ентов.

- Ведение журЕtIлов бракеража сырой и готовой продукции.
- KoHTporb за качеством готовьIх блюд и соблюдением объема порций.
- Контро.rь за вьшолнениом норм питания и витtll\{инизацией пищи.
- Контроль за соблюдением питьевого режима.
- KoHTpolb за закJIадкой ocHoBHbD( продуктов питаниlI.

- Контроль за обором суточной пробы. Итоги проверок засJIушиваются на совещilнии при
заведующем, где обсуждаrотся зtlмечЕtния и предложения по организации и качества питtlния
в детском саду.

5. Оценка организации питания в детском саду

Органолептическая оценка дается на каждое бrподо отдельно (температура, внешний
вид, зilпtlх, вкус; готовность и доброкачественность).

Оценка ((отлитIно)) дается таким блюдаrrл и кулинарным изделиям, которые
соответствуют по вкусу, цвету и запilху, внешнему виду и консистенции, угвержденной
рецептуре и другим пoKtt:laTeJuIM, предусмотренным требоваrrиями.

оценка (fiорошо) дается блюдапл и кулинарным изделиям в том случае, если в технологии
приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к
ухудшению BKycoBbD( качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.

Оценка (удовлетВорительнО) даетсЯ блюдалЛ и кулинаРным издеЛиJIм В том сJryчае, если в
технологии IIриготовления пищи бьши допущены незнаIмтельные ЕарушеЕиlI, приведшие к
ухудшению вкусовьIх качеств (недосолено, пересолено).
. , Оценка (<неудовлетворительно) дается блюдалл и кулинарным изделиям, имеющим
следующИе Еедостатки: посторонний, не свойственньЙ изделиrIм вкус и запilх, резко
поресоленные, резко кислые, горькие, недоваренЕые, недожаренные, подгорелые, )цратившие
cBoro форму, имеющие несвойственную консистенцию или Другие признttки, портящие б.тпода
и издедия. Такое блюдо не допускается к раздаче, и бракеражншI комиссия стtlвит свои
подписи напротив выстaIвленной оценки под записью кК ршдаче не допускаrо>. Бллодо не
может быть вьцано без снятия пробы.

Оценка качества блюд и кулинарньD( изделий заносится в журнtlл сразу после SIUITиrI
пробы и оформляется подписями всех тIленов бракеражной поr"сс"и. Не допускается
ведение журнапа до снятиJI пробы.

ПроверкУ порционньD( BTopbD( блюд (котлеты, тефтели и т.п.) производят пугем
взвешиваНия пжИ порчий в отдельЕости С установлением равномерности распределения
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сроднеЙ массы порции, а ftжже устаIIовления массы 10 порциЙ (изделиЙ), которая не должЕа
быть меньше должной (допускшотся откJIонения+ЗУо от нормы вьD(ода).
Оценка качества б.тпод и кулинарньж издеJIий ((удовлетворительно),
(неудовлетворительно), даннаlI бракеражной комиссией рIJIи другими проверяющими
лицtlп{и, обсуждается на аппаратном совещании при заведующем. Лица, виновные в
неудовлетворительном приготовлении блпод и кулинарньж изделий, привлекzlются к
дисциплинарноЙ, материа.rrьноЙ ответственности либо освобождается от занимаемой
должности.
БракеражнаlI комиссия проверяет наличие оугочной пробы.

БракеражнаrI комиссия несет поJIную ответственЕость за доrrуском готовьD( бrдод к вьтлаче
и их качеством, достоверIIость информации.

6. Результаты работы бракеражной комиссип

Результаты проверки вьIхода блюд, их качоства оц)ажаются в бракеражном журнале. В
сJIучае вьUIвленIбI каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе
приостаЕовить вьцачу готовой пипи на группы до пришIтия необходлмьц мер по
устраIIению заrиечаний.

Заrrлечаrrия и нарушения, устzшовленные комиссией в организации питания детей,
зtlносятся в орtжеражныи журнал.

А,щлинистрашия МЩОУ при устtlновлении надбавок к должностным окJIадап,r работrrиков
либо при премировiшии впрzlве ytrиTт-TRaTb д€шЕые критерии оценки.

Администрация I\4.ЩОУ обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и
принимать меры к устранению нарушениilрl заtrлечаний, вьuIвленЕьпс комиссией.

7. Щелопроизводство бракераrкной комиссип

МДОУ, в котором орг€lнизовulно приготовление питzlниrl, обязано иметь бракеражньй
журнал, которьй обязательно прошнуровывается, пронуN{еровьшается и скрепJIяется
подписью заведующего МЩОУ и печатью МДОУ.

В бракеражном журнЕrле зЕlписывается порядковьй номер партии бrпод, наименовtlЕиrl
б.шод, время изготовления блюд и время бракеража, зап,IечаЕия по качеству бrпод, оценка
блюд, фшлиrпrя имJI, отчество повара, изготовившого бrшода.


