


Пояснительная записка
[bookmark: _GoBack]Рабочая программа составлена  в соответствии с требованиями Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования, федерального перечня учебников, рекомендованных или допущенных к использованию в образовательном процессе в образовательных учреждениях, базисного учебного плана  для  общеобразовательных организаций Республики Мордовия  на 2021-2022 учебный год,  учебного плана филиала "Рыбкинская СОШ" МБОУ "Троицкая СОШ имени Героя Советского Союза А. Г. Котова"  на 2020-2021 учебный год , в соответствии с требованиями к результатам основного общего образования, с учетом преемственности с программами для начального общего образования.
Данная рабочая программа  составлена на основе программы по технологии «Технология: программа: 5-8 классы/ А.Т.Тищенко, Н.В.Синица. – М.: Вентана-Граф, 2013.- 144с.»
       Рабочая программа составлена с учетом материально-технической базы школы опирается на обязательный минимум содержания образования по образовательной области «Технология» и  ориентирована на учебно-методический комплект:

1.Тищенко А.Т.Технология: программа:5-8 классы/ А.Т.Тищенко, Н.В.Синица.- М.: Вентана-Граф, 2014.-144с.
2.Синица Н.В.Технология. Технология ведения дома: 6 класс: учебник для учащихся общеобразовательных организаций / Н.В. Синица, В. Д. Симоненко.- М.: Вентана –Граф,2015
3.Синица Н.В. Технология. Технология ведения дома: 6класс:  рабочая тетрадь для учащихся общеобразовательных  организаций /Н.В.Синица, Н.А. Буглаева. -М.: Вентана-Граф,2015
4.Синица Н.В.Технология. Технология ведения дома: 6 класс: методическое пособие/Н.В. Синица. - М.: Вентана-Граф, 2015.
       Так как в наличие учебно-материальной базы школы есть учебно-опытный участок для практической деятельности школьников, то в программу  включен раздел по сельскохозяйственному труду«Агротехника сельского хозяйства» (осенние, весенние работы). В результате введения раздела по сельскохозяйственному труду произошло сокращение, и перераспределение часов в других разделах программы.

Общая характеристика учебного предмета.
Цели и задачи программы:
· освоение технологических знаний, основ культуры по созданию личностно или общественно значимых изделий;
· овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства; безопасными приемами труда;
· развитие познавательных интересов, технического мышления; сенсорных и моторных навыков, имений учебного труда; волевой и эмоциональной сферы;
· воспитание патриотизма, мотивов учения и труда, гуманности и коллективизма, дисциплинированности, эстетических взглядов, творческого начала личности, трудолюбия, предприимчивости.

Содержание учебного предмета.

Программа предусматривает формирование у обучающихся общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компентенций.
Программа предусматривает освоение материала по следующим сквозным образовательным линиям:
-технологическая культура производства;
- распространение технологии современного производства;
- культура, эргономика и эстетика труда;
- получение, обработка, хранение и использование технической и технологической информации;
- основы черчения, графики, дизайна;
- знакомство с миром профессий;
- выбор учащимися жизненных, профессиональных планов;
- влияние технологических процессов на окружающую среду и здоровье человека;
- методы технической, творческой, проектной деятельности;
- история, перспективы и социальные последствия развития технологии и техники.
Базовыми в данной программе являются разделы: «Технологии домашнего хозяйства», «Кулинария», «Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов», «Аграрные работы», «Технологии творческой и опытнической деятельности», каждый из которых предусматривает использование общепедагогических дидактических принципов: связь теории с практикой, научность, сознательность и активность усвоения знаний, а значит, достижение дидактической цели, которую надо понять и осознать.
Одним из ведущих разделов программы является «Кулинария», который включает в себя обучение навыкам приготовления пищи наиболее простыми способами, ознакомление с технологией приготовления различных блюд, общей культуры личности, навыкам общения, правилам этикета, приема пищи, сервировки стола и т.д.
При изучении разделов «Технологии домашнего хозяйства», «Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов» учащиеся познакомятся с различными способами исследования свойств и обработки древесины, с материалами и инструментами, применяемыми в работе, со способами оформления интерьера жилого дома, разновидностями комнатных растений и технологии их выращивания. На занятиях дети учатся разрабатывать технологические карты, эскизы, пользоваться чертежными инструментами: знакомятся с правилами и способами разработки моделей. Большое внимание при изучении каждого раздела следует уделять соблюдению обучающимися правил санитарии и гигиены, безопасным приемам труда. При изучении курса технологии 70% времени отводится на практическую деятельность, 30% - на теоретическую. Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся. В качестве приоритетных методов обучения используются лабораторные, лабораторно-практические, практические работы и метод проектов.
Учебный предмет «Технология» выполняет особенную роль, так как обладает мощным развивающим потенциалом. Важнейшая особенность уроков состоит в том, что они строятся на предметно-практической деятельности, которая служит необходимым звеном целостного процесса духовного, нравственного и интеллектуального развития (в том числе и абстрактного мышления). Только так, на основе реального учета функциональных возможностей ребенка и закономерностей его развития, обеспечивается активизация познавательных психических процессов и интенсификации обучения в целом. Главной целью образовательной области «Технология» является подготовка учащихся к самостоятельной трудовой жизни в современном обществе; развитие и воспитание широко образованной, культурной, творческой и инициативной личности. Формирование технологической культуры в первую очередь подразумевает овладение учащимися общетрудовыми и жизненно важными умениями и навыками, так необходимыми в семье, коллективе, современном обществе.

Структура курса.

Раздел 1 Основы овощеводства - 8 часов
в том числе: Вводное занятие – 1 час
Раздел 2 Осенние работы на участке - 4 часа
Раздел 3 Технологии домашнего хозяйства – 11 часов
Технологии творческой и опытнической деятельности -4 часа
Раздел 4 Кулинария – 18 часов
Раздел 5 Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов - 12 час
Раздел 6. Весенние работы на участке - 11 часов
Всего: 68 час
Описание ценностных ориентиров содержания учебного предмета.

Программа предусматривает формирование общеучебных умений и навыков, универсальных способов деятельности и ключевых компетенций.
В результате обучения учащиеся овладеют:
- трудовыми и технологическими знаниями и умениями по преобразованию и использованию материалов, энергии, информации, необходимыми для создания продуктов труда в соответствии с их предполагаемыми функциональными и эстетическими свойствами;
- умениями ориентироваться в мире профессий, оценивать свои профессиональные интересы и склонности к изучаемым видам трудовой деятельности;
- навыками использования распространенных ручных инструментов и приборов, планирование бюджета домашнего хозяйства; культуры труда, уважительного отношения к труду и результатам труда.
В результате изучения технологии ученик независимо от изучаемого блока или раздела получает возможность познакомиться:
- с основными технологическими понятиями и характеристиками;
- назначением и технологическими свойствами материалов;
- назначением и устройством применяемых ручных инструментов, приспособлений, машин и оборудования;
- видами, приемами и последовательностью выполнения технологических операций. Влиянием различных технологий обработки материалов и получении продукции на окружающую среду и здоровье человека;
- профессиями и специальностями, связанными с обработкой, материалов, созданием изделий из них, получением продукции;
- со значением здорового питания для сохранения своего здоровья;
Выполнять по установленным нормативам следующие трудовые операции и работы:
- рационально организовывать рабочее место;
- находить необходимую информацию в различных источниках;
- применять конструкторскую и технологическую документацию;
-составлять последовательность выполнения технологических операций для изготовления изделия или выполнения работ;
- выбирать сырье, материалы, пищевые продукты, инструменты и оборудование для выполнения работ;
- конструировать, моделировать, изготавливать изделия;
- выполнять по заданным критериям технологические операции с использованием ручных инструментов, приспособлений, машин, оборудования, электроприборов;
- соблюдать безопасные приемы труда и правила пользования ручными инструментами, машинами и электрооборудованием;
- осуществлять доступными мерительными средствами, измерительными приборами и визуально контроль качества изготавливаемого изделия;
- находить и устранять допущенные дефекты;
- проводить разработку творческого проекта изготовления изделия или получения продукта с использованием освоенных технологий и доступных материалов;
- планировать работы с учетом имеющихся ресурсов и условий;
- распределять работу при коллективной деятельности;
Использовать приобретенные знания и умения в практической деятельности и повседневной жизни:
- для понимания ценности материальной культуры для жизни и развития человека;
- формирования эстетической среды обитания;
- развития творческих способностей и достижения высоких результатов преобразующей творческой деятельности человека;
- получение технико-технологических сведений из разнообразных источников информации;
- организация индивидуальной и коллективной трудовой деятельности;
- изготовления изделий декаративно-прикладного искусства для оформления интерьера;
- контроля качества выполняемых работ с применением мерительных, контрольных и разметочных инструментов;
- выполнения безопасных приемов труда и правил электробезопасности, санитарии и гигиены;
- оценки затрат, необходимых для создания объекта.
Планируемые результаты освоения учебного предмета.

Личностные результаты освоения учащимися предмета «Технология» в основной школе:
- формирование целостного мировоззрения, соответствующего современному уровню развития науки и общественной практике; проявление познавательной активности в области предметной технологической деятельности;
- формирование ответственного отношения к учению, готовности и способности учащихся к саморазвитию и самообразованию на основе мотивации к обучению и познанию; овладение элементами организации умственного и физического труда;
- самооценка умственных и физических способностей;
- развитие трудолюбия и отвесности за результаты своей деятельности;
- формирование коммуникативной компетентности в общении и сотрудничестве со сверстниками, умение общаться при коллективном выполнении работ или проектов с учетом общности интересов и возможности членов трудового коллектива;
- проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности;
- формирование основ экологической культуры, соответствующей современному уровню экологического мышления; бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам;
- развитие эстетического сознания через освоение художественного наследия народов Росси и мира, творческой деятельности эстетического характера; формирование индивидуально-личностных позиций учащихся;
Метапредметные результаты освоения учащимися предмета «Технологи» в основной школе:
- самостоятельное определение цели своего обучения, постановка и формулировка для себя новых задач в учебе и познавательной деятельности;
- алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности;
- поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы;
- самостоятельная организация и выполнения различных творческих работ по созданию изделий и продуктов;
- проявление инновационного подхода к решению учебных и практических задач в процессе моделирования изделия или технологического процесса;
- планирование и регуляция своей деятельности; отражение в устной или письменной форме результатов своей деятельности;
- формирование и развитие компетентности в области использования информационно коммуникационных технологий (ИКТ); выбор для решения познавательных и коммуникативных задач различных источников информации, включая энциклопедии, словари, интернет ресурсы и других базы данных;
- организация учебного сотрудничества и совместной деятельности с учителем и сверстниками; согласование и координация совместной познавательно-трудовой деятельности с другими ее участниками; объективное оценивание вклада своей познавательно-трудовой деятельности в решение общих задач коллектива;
- оценивание правильности выполнения учебной задачи, собственных возможностей ее решения; диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; обоснование путей и средств устранения ошибок выполняемых технологических процессов;
- соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда;
- оценивание своей познавательно-трудовой деятельности с точки зрения нравственных, правовых норм, эстетических ценностей по принятым в обществе и коллективе требованиям и принципам;
- формирование и развитие экологического мышления; умение применять его в познавательной, коммуникативной, социальной практике.

Предметные результаты освоение учащимися предмета «Технология» в основной школе:
в познавательной сфере
- осознание роли сущности технологической культуре и культуры труда; классификация видов и назначения методов получения и преобразования материалов, информации, природных объектов; ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов труда;
- практическое освоение учащимися основ проектно-исследовательской деятельности;
- уяснение социальных и экологических последствий развития технологий; распознавание видов, назначения материалов, инструментов и оборудования, применяемого в технологических процессах; оценка технологических свойств сырья, материалов и областей их применения;
- развитие умений применять технологии представления, преобразования и использования информации ИКТ в современном производстве; рациональное использование учебной и дополнительной технической и технологической информации для проектирования и создания объектов труда;
- овладения средствами и формами графического отображения объектов; методами чтения технологической и инструктивной информации;
- формирование умений устанавливать взаимосвязь знаний по разным учебным предметам для решения прикладных учебных задач; применение элементов экономии при обосновании технологий и проектов;
- овладение алгоритмами и методами решения организационных и технико-технологических задач; элементами научной организации труда;
в трудовой сфере
- планирование технологического процесса и процесса труда; подбор материалов с учетом характера объекта труда и технологии; подбор инструментов, приспособлений и оборудования с учетом требований технологии;
- овладение методами учебно-исследовательской и проектной деятельности, решения творческих задач, моделирования, конструирования; проектирование последовательности операций и составление операционной карты работ;
- выполнение технологических операций с соблюдением установленных норм, стандартов, ограничений; соблюдение трудовой и технологической дисциплины, норм и правил безопасного труда, пожарной безопасности, правил санитарии и гигиены;
- выбор средств и видов представления технологической информации в соответствии с коммуникативной задачей, сферой и ситуацией общения;
- контроль промежуточных и конечных результатов труда по установленным критериям и показателям с использованием контрольных и измерительных инструментов; выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их исправления;
-документирование результатов труда и проектной деятельности; расчет себестоимости продукта труда; примерная экономическая оценка возможной прибыли с учетом сложившейся ситуации на рынке товаров и услуг;
в мотивационной сфере
- оценивание своей способности к труду в конкретной предметной деятельности, осознание ответственности за качество результатов труда;
- согласование своих потребностей и требований с потребностями и требованиями других участников познавательно-трудовой деятельности;
- формирование представлений о мире профессий;
- стремление к экономии и бережливости в расходовании времени, материалов, денежных средств, труда; наличие экологической культуры при обосновании объекта труда и выполнении работ;
в эстетической сфере
- овладение методами эстетического оформления изделий, обеспечения сохранности продуктов труда, дизайнерского проектирования изделий; разработка варианта рекламы выполненного объекта или результата труда;
- рациональное и эстетическое оснащение рабочего места с учетом требований эргономики и элементов научной организации труда;
- умение выражать себя в доступных видах и формах художественно-прикладного творчества, художественное оформление объекта труда и оптимальное планирование работ;
- рациональный выбор рабочего костюма и опрятность рабочей одежды;
- участие в оформлении класса и школы, озеленении пришкольного участка; стремление внести красоту в домашний быт;
в коммуникативной сфере
- практическое освоение умений устанавливать и поддерживать необходимые контакты с другими людьми; удовлетворительно владеть нормами и техникой общения;
- установление рабочих отношений в группе для выполнения практической работы или проекта, эффективное сотрудничество и способствование эффективной кооперации; интегрирование в группу сверстников и построение продуктивного взаимодействия со сверстниками и учителями;
- сравнение разных точек зрения перед принятием решения и осуществлением выбора; аргументирование своей точки зрения, отстаивание в споре своей позиции невраждебным для оппонентов образом;
- адекватное использование речевых средств для решения различных коммуникативных задач; овладение устной и письменной речью; публичная презентация и защита проекта изделия;
в физиолого-психологической сфере
- развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов; достижение необходимой точности движений при выполнении различных технологических операций;
- соблюдение необходимой величины усилий, прилагаемых к инструментам, с учетом технологических требований;
- сочетание образного и логического мышления в проектной деятельности.

Целевая ориентация реализации настоящей рабочей программы
в практике конкретного образовательного учреждения

Настоящая рабочая программа учитывает особенности неделимого класса: учащиеся проводят исследования различных видов, активно работают в группах над проектами, используя справочную литературу, умело ведут дискуссии на уроках, могут контролировать и оценивать работу.
Ученики продвинутого уровня будут вовлекаться в дополнительную подготовку к урокам, олимпиадам различного уровня. Учащиеся будут осваивать материал каждый на своем уровне и в своем темпе.




Тематическое планирование

	Номер
урока
	Тема  урока
	Количество часов 
	Количество контрольных работ и т. д.

	Вводное занятие
	1
	

	Основы овощеводства
	7
	

	Осенние работы на участке
	4
	

	Технологии домашнего хозяйства
	11
	1

	Технологии творческой и  опытнической деятельности
	4
	

	Кулинария 
	18
	1

	Технологии ручной обработки древесины и  древесных материалов
	12
	1

	Весенние работы на участке
	11
	










Календарно - тематическое планирование по технологии для неделимого 6  класса
	№ 
ур.
	Тема урока
	Основное содержание 
материала темы
	Характеристики основных видов 
деятельности учащихся
	Познавательные УУД
	Регулятивные УУД
	Коммуникатив-ные УУД
	Личностные
	дата

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	Введение (1 ч.)
	

	1
	Вводный урок.
Инструктаж на рабочем месте.

Требования к творческому проекту.
	Цель и задачи изучения предмета «Технология» в 6 классе. Содержание предмета. Последовательность его изучения.
Правила безопасного труда при работе в кабинете технологии
	Знакомиться с содержанием и последовательностью изучения предмета «Технология» в 6 классе
	Выделяют и форму-лируютпознаватель-ную цель. Выбирают наиболее эффектив-ные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий
	Составляют план и последователь-ность действий,
научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоциональ-ного настроя.
Творческое мышление.
Вариативность мышления.
	

	Основы овощеводства (7 ч.)

	2
	Понятие о сорте
	Знать: понятия «сорт», «селекция».
Требования к качест-ву сортов. Хозяйст-венно-биологические признаки сортов. Влияние экологиче-скойобстановки, климатических условий, вредителей и болезней на состояние растений.
	Учебная дискуссия
	Выделяют и форму-лируютпознаватель-ную цель. Выбирают наиболее эффектив-ные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий
	Составляют план и последователь-ность действий,
научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоциональ-ного настроя.
Творческое мышление.
Вариативность мышления.
	

	3
	Овощи из семейства Паслёновых
	Знать: виды овощей семейства паслёно-вые. Их пищевая ценность, сорта.
	Введение новых знаний
	Выделяют и форму-лируютпознаватель-ную цель. Выбирают наиболее эффектив-ные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий
	Составляют план и последователь-ность действий,
научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоциональ-ного настроя.
Творческое мышление.
Вариативность мышления.
	

	4
	Семеноводство овощных культур
	Знать: понятие «семеноводство». Получение семян овощных культур.
	Введение новых знаний
	Выделяют и форму-лируютпознаватель-ную цель. Выбирают наиболее эффектив-ные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий
	Составляют план и последователь-ность действий,
научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоциональ-ного настроя.
Творческое мышление.
Вариативность мышления.
	

	5
	Овощи семейства Тыквенные
	Знать: виды овощей семейства тыквенные. Их пищевая ценность, сорта.
	Проблемно-ориентированная дискуссия.

	Выделяют и форму-лируютпознаватель-ную цель. Выбирают наиболее эффектив-ные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий
	Составляют план и последователь-ность действий,
научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоциональ-ного настроя.
Творческое мышление.
Вариативность мышления.
	

	6
	Овощные капустные растения
	Знать: виды капустных овощей. Их пищевая ценность, сорта.
	Проблемно-ориентированная дискуссия
	Выделяют и форму-лируютпознаватель-ную цель. Выбирают наиболее эффектив-ные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий
	Составляют план и последователь-ность действий,
научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоциональ-ного настроя.
Творческое мышление.
Вариативность мышления.
	
	

	7
	Сооружения защищенного грунта
	Знать: виды сооружений защищенного грунта.
	Учебная дискуссия
	Выделяют и форму-лируютпознаватель-ную цель. Выбирают наиболее эффектив-ные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий
	Составляют план и последователь-ность действий,
научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоциональ-ного настроя.
Творческое мышление.
Вариативность мышления.
	
	

	8
	Практическая работа №1
Расчет потребности рассады томата и капусты для посадки в поле.
	Уметь: выполнить расчет потребности рассады томата и капусты для посадки в поле
	Практическая деятельность
	Выделяют и форму-лируютпознаватель-ную цель. Выбирают наиболее эффектив-ные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий



	Составляют план и последователь-ность действий,
научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоциональ-ного настроя.
Творческое мышление.
Вариативность мышления.
	
	

	Осенние работы на участке (4 ч.)

	9-10
	Уборка пришкольного участка
	Знать: сельскохозяйствен-ные ручные орудия труда.
Уметь: выполнять уборку пришкольного участка
	Практическая деятельность
	Выделяют и форму-лируютпознаватель-ную цель. Выбирают наиболее эффектив-ные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий
	Составляют план и последователь-ность действий,
научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоциональ-ного настроя.
Творческое мышление.
Вариативность мышления.
	
	

	11-12
	Работа на пришкольном участке
	Уметь: выполнять уборку пришкольного участка
	Практическая деятельность
	Выделяют и форму-лируютпознаватель-ную цель. Выбирают наиболее эффектив-ные способы решения задачи в зависимости от конкретных условий
	Составляют план и последователь-ность действий,
научиться фиксировать результаты исследований
	Определяют цели и функции участников, способы взаимодействия.
	Проявление эмоциональ-ного настроя.
Творческое мышление.
Вариативность мышления.
	
	

	Технологии домашнего хозяйства ( 11ч. )

	13
	Интерьер жилого дома.
	Понятие о жилом помещении: зони-рованиепростран-ства санитарно-гигиенической зоны. Зонирование комнаты подростка. Понятие о компози-ции в интерьере. Современные стили в интерьере. Использование современных мате-риалов и подбор цветового решения в отделке квартиры. Виды отделки по-толка, стен, пола. Декоративное оформление инте-рьера. Применение текстиля в интерь-ере. Основные виды занавесей
	Находить и представ-лять информацию об устройстве современ-ного жилого дома, квартиры, комнаты. Делать планировку комнаты подростка с помощью шаблонов и ПК. Выполнять эскизы с целью подбора материалов и цветового решения комнаты. Изучать виды занавесей для окон и выполнять макет оформления окон. Выполнять электрон-ную презентацию по одной из тем: «Виды штор», «Стили оформления интерьера» и др.
	Умение вести исследовательскую и проектную деятельность, определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений.
	Целеполагание, планирование, рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, сотрудничество, умение ставить вопросы.
	Формирование мотивации и самомотивации изучаемого предмета, познавательного интереса, проектной деятельности, нравственно-эстетической ориентации.
	
	

	14-15
	Комнатные растения
в интерьере.

«Пересадка комнатных растений»
	Понятие о фитоди-зайне.  Роль комна-тных растений в интерьере. Разме-щение комнатных растений в интерь-ере. Разновидности комнатных растений.
	Выполнять перевалку (пересадку) комнатных растений. Находить и представлять инфор-мацию о приёмах размещения комнатных растений, об их проис-хождении. Знакомить-ся с профессией садовник
	Определение понятий, сопоставление, анализ, построение цепи рассуждений.
	Целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог,
сотрудничество.
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, эстетических чувств, смысло-образование.
	
	

	16-17
	Инструменты, необходимые для ремонта.

Закрепление настенных предметов.










	Ремонтно-строительные работы в жилых помещениях. Инструменты, необходимые для ремонта. Технология закрепления настенных предметов. Правила безопасной работы.





	Изучать технологию закрепления деталей интерьера настенных предметов: стендов, полочек, картин.











	работа с информа-цией, работа с учеб-ными моделями, выполнениелогиче-ских операций: сравнение, анализ, обобщение, структурирование знания, осознанное и произвольное построение речевого  высказывания в устной и письменной форме.
	научиться опре-делятьпоследо-вательность
действий с учётом конечного резуль-тата. Научить выбирать способы
Обработки мате-риала; использо-вать пошаговый
контроль по ре-зультату; вносить необходимые коррективы в дей-ствия на основе учета сделанных
ошибок.
	Умение слушать и слышать друг друга
	Экологическая культура: ценностное
отношение к природному миру.

	
	

	18-19
	Виды вяжущих материалов.

Основные технологии штукатурных работ.





	Виды вяжущих материалов. Основные технологии штукатурных работ. Практическая работа: упражнения по выполнению работ, изложенных в теоретических сведениях.
	Комбинированный урок.
	Понятие штукатурка, виды штукатурных растворов, инструменты для штукатурных работ, последовательность ремонта штукатурки, правила безопасности
	научиться опре-делятьпоследо-вательность
действий с учё-том конечного результата, вы-бирать способы обработки
материала; пошаговый контроль
коррективы
	Диалог, сотрудничество
	Экологическая культура: ценностное
отношение к природному миру.

	
	

	20-21
	Назначение и виды обоев. Виды клея.

Основные технологии оклейки помещений обоями.


	Назначение и виды обоев. Виды клея для наклеивания обоев. Инструменты для обойных работ. Технология оклеивания обоями. Правила безопасной работы.
	Комбинированный урок.
	Назначение и виды обоев. Виды клея для наклеивания обоев. Инструменты для обойных работ. Технология оклеивания обоями. Правила безопасной работы.

	последователь-ность действий, пошаговый контроль по
результату; коррективы в действия на основе учета сделанных ошибок.
	Умение работать в команде
	Экологическая культура
ценностное
отношение к природному миру.

	
	

	22-23
	Простейший ремонт сантехнического оборудования.

Ремонт водопроводного крана.





	Понятие о санита-рно-водопроводной сети. Устройство и простейший ремонт сантехники. Виды труб. Общие понятия о канализационной системе в квартире. Практическая работа: ремонт водопроводного крана.
	Комбинированный урок.
	Устройство водопроводного крана и смесителя, виды неисправностей и способы их устранения, инструменты для ремонта сантехнического оборудования, правила безопасной работы.
	научиться опре-делятьпоследо-вательность
действий с учётом конечного результата.; вносить необхо-димыекорректи-вы в действия на основе учета сделанных ошибок.
	Диалог, проявление инициативы, сотрудничество
	Экологическая культура: ценностное

отношение к природному миру.

	
	

	«Технологии творческой и опытнической деятельности» (4 ч).

	24-25
	Творческая проектная деятельность


Работа над проектом
«Растения в интерьере жилого дома».
	Реализация этапов выполнения проекта: выполнение требований к готовому изделию..
	Выполнять и представлять проект по разделу «Интерьер жилого дома». Формулирование цели и проблемы проекта.
	Определение понятий, смысловое чтение, анализ, умение вести исследовательскую и проектную деятельность
	Целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия.
	Диалог, проявление
инициативы, сотрудничество.
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразова-ние, реализация творческого по-тенциала, разви-тие трудолюбия, готовности к самостоятель-ным действиям.
	
	

	26-27
	Технологиче-ский этап выполнения проекта.

Заключительный этап проекта. Защита проекта
	Определение затрат на изготовление проектного изделия
	Самоконтроль при выполнении проекта,
Умение четко и понятно излагать мысли при защите проекта.
	ориентироваться в разнообразии
способов решения задач, умение вести исследовательскую и проектную деятельность
	Целеполагание, анализ ситуации и моделирование, планирование, рефлексия.
	Диалог,
сотрудничество.
	адекватная мотивация учебной
деятельности.

	
	

	Кулинария (18 ч.)

	28-29
	Блюда из рыбы.

Технология первичной и тепловой обработки рыбы.
	Пищевая ценность рыбы. Содержание в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды рыбы. Маркировка консервов. Призна-ки доброкачествен-ности рыбы. Усло-вия и сроки хране-ния рыбной проду-кции. Оттаивание мороженой рыбы.Вымачивание солё-ной рыбы. Разделка рыбы. Санитарные требования при обработке рыбы. Тепловая обработка рыбы. Технология приготовления блюд. Подача готовых блюд. Требования к качеству готовых блюд
	Определять свежесть рыбы органолептиче-скими методами. Опре-делять срок годности рыбных консервов.
Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки рыбы. Планировать последователь-ость технологических операций по приготов-лению рыбных блюд. Выбирать готовить блюда из рыбы и нерыбных продуктов моря. Определять каче-ство термической обра-ботки рыбных блюд. Сервировать стол и дегустировать готовые блюда. Знакомиться с профессией повар. Находить и представ-лять информацию о блюдах из рыбы и морепродуктов
	Сопоставление, рассуждение, анализ, поиск информации, работа с таблицами.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества.
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразова-ние, овладение установками, нормами и пра-вилами научной организации умственного и физического труда.
	
	
	

	30-31
	Блюда из нерыбных продуктов моря.


Приготовление блюд из морепродуктов
	Пищевая ценность нерыбных продук-тов моря. Содержа-ние в них белков, жиров, углеводов, витаминов. Виды нерыбных продук-тов моря, продук-тов из них. Техно-логияприготовле-ния блюд из нерыб-ных продуктов моря. Подача гото-вых блюд. Требова-ния к качеству готовых блюд
	Планировать последо-вательностьтехноло-гических операций по приготовлению блюд из морепродуктов Осваивать безопасные приёмы труда. Выбирать готовить блюда из нерыбных продуктов моря. Серви-ровать стол и дегусти-ровать  готовые блюда. Находить и представ-лять информацию о блюдах из морепродуктов
	Сопоставление, рассуждение, анализ.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка, рефлексия, волевая регуляция.
	умение отвечать на вопросы, рассуждать, Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Формирование нравственно-эстетической ориентации, познавательного интереса, навыков работы в группе, готов-ности и способ-ности вести диалог и достигать взаимопони-мания
	
	

	32-33
	Мясо, пищевая ценность.

Технология первичной и тепловой обработки мяса
	Значение мясных блюд в питании. Виды мяса и субпродуктов. Признаки доброкачественнос-ти мяса органолеп-тические методы определения добро-качественности мяса. Условия и сроки хранения мясной продукции. Оттаивание моро-женого мяса. Под-готовка мяса к тепловой обработ-ке. Санитарные требования при обработке мяса. Оборудование и инвентарь, приме-няемые при меха-нической и тепло-вой обработке мяса. Виды тепловой обработки мяса.
	Определять качество мяса органолептиче-скими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки мяса. Планировать последовательность технологических операций по приготов-лению мясных блюд. Находить и представ-лять информацию о блюдах из мяса, соусах и гарнирах к мясным блюдам
	Сопоставление, рассуждение, анализ, поиск информации, работа с таблицами.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и само-
оценка
	умение отвечать на вопросы, рассуждать, Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы,  смыслообразова-ние, овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда.
	
	

	34-35
	Определение доброкачествен-ности мяса и мясных продуктов.

Приготовление блюд из мяса.
	Определение качества термической обработки мясных блюд. Технология приготовления блюд из мяса. Подача к столу. Гарниры к мясным блюдам
	Выполнять механиче-скую кулинарную обработку мяса. Осваивать безопасные приёмы труда. Выби-рать и готовить блюда из мяса. Проводить оценку качества термической обработки мясных блюд.
Сервировать стол и дегустировать готовые блюда.
	Сопоставление, рассуждение, анализ.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	
	
	

	36-37
	Способы определения качества птицы, подготовка к тепловой обработке.

Блюда из птицы.
	Виды домашней и сельскохозяйствен-ной птицы и их кулинарное упот-ребление. Способы определения каче-ства птицы. Подго-товка птицы к теп-ловой обработке. Способы разреза-ния птицы на части. Оборудование и инвентарь, приме-няемые при меха-нической и тепло-вой обработке птицы. Виды теп-ловой обработки птицы. Технология приготовления блюд из птицы. Оформление готовых блюд и подача их к столу
	Определять качество птицы органолептиче-скими методами. Подбирать инструменты и приспособления для механической и кулинарной обработки птицы. Планировать последователь-ость технологических опе-раций. Осуществлять механическую кулинар-ную обработку птицы. Соблюдать безопасные приёмы работы с кухон-ным оборудованием, инструментами и при-способлениями. Гото-вить блюда из птицы. Проводить дегустацию блюд из птицы. Серви-ровать стол и дегусти-ровать готовые блюда. Находить и представ-лять информацию о блюдах из птицы
	Сопоставление, рассуждение, анализ, поиск информации, работа с таблицами.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества.
Умение отвечать на вопросы, рассуждать,
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразова-ние, овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда.
	
	

	38-39
	Значение супов в рационе питания.

Заправочные супы.
	Значение супов в рационе питания. Технология приготовления бульонов, используемых при приготовлении заправочных супов. Виды заправочных супов. Технология приготовления щей, борща, рассольника, солянки, овощных супов и супов с крупами и мучными изделиями. Оценка готового блюда. Оформление готового супа и подача к столу
	Определять качество продуктов для пригото-вления супа. Готовить бульон.Готовить и оформлять заправочный суп. Выбирать опти-мальный режим работы нагревательных прибо-ров. Определять консистенцию супа. Соблюдать безопасные приёмы труда при рабо-те с горячей жидкостью. Осваивать приёмы мытья посуды и кухон-ного инвентаря. Читать технологическую доку-ментацию. Соблюдать последовательность приготовления блюд. Овладевать навыками деловых, уважитель-ных, культурных отно-шений со всеми члена-ми бригады (группы). Находить и представ-лять информацию о различных супах
	Сопоставление, рассуждение, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка, рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразова-ние, овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда.
	
	

	40-41
	Приготовление обеда.

Сервировка стола к обеду.
	Меню обеда. Сервировка стола к обеду. Набор столового белья, приборов и посуды для обеда. Подача блюд. Правила поведения за столом и пользования столовыми приборами
	Подбирать столовое бельё для сервировки стола к обеду. Подбирать столовые приборы и посуду для обеда. Составлять меню обеда. Рассчитывать количество и стои-мость продуктов для приготовления обеда. Выполнять сервировку стола к обеду, овладе-вая навыками эстетического оформления стола
	Анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации.
	Целеполагание, анализ ситуации,
планирование, оценка и
самооценка, рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Формирование мотивации и самомотивации изучения темы, смыслообразо-вание,реализа-ция творческого потенциала,
овладениеуста-новками,норма-ми и правилами
научной органи-зации умствен-ного и физиче-ского труда.
	
	

	42-43
	Творческий проект «Приготовление воскресного семейного обеда» Подготовитель-ный этап.

Исследования, идеи,проработка идей.
	Реализация этапов выполнения проекта: выполнение требований к готовому изделию. Определение затрат на изготовление проектного изделия.
	Выполнять и представлять проект по разделу «Кулинария»
	Сопоставление, анализ, выбор способов решения задачи, построение цепи рассуждений, поиск информации.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка, рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, проявление инициативы, дискуссия, сотрудничество, умение слушать и выступать.
	Формирование нравственно-эстетической ориентации, познавательно-го интереса, раз-витиетрудолю-бия и ответст-венности за качество своей деятельности.
	
	

	44-45
	Технологиче-ский этап выполнения творческого проекта

Заключительный этап.
Защита творческого
проекта.
	Реализация этапов выполнения проекта: выполнение требований к готовому изделию. Определение затрат на изготовление проектного изделия.
	Выполнять и представлять проект по разделу «Кулинария»
	Сопоставление, рассуждение, анализ, построение цепи рассуждений, поиск информации.
	Целеполагание, анализ ситуации, планирование, оценка и самооценка, рефлексия, волевая регуляция.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Формирование нравственно-эстетической ориентации, познавательно-го интереса, раз-витиетрудолю-бия и ответст-венности за качество своей деятельности.
	
	

	«Технологии ручной обработки древесины и древесных материалов» (12 ч)

	46-47
	Заготовка древесины,
Пороки древесины.

	Древесина, свойства и
область применения. Пороки
древесины. Виды древесных
материалов. Отходы
древесины и их рациональное
использование.
	Комбинированный урок
	Знать: виды
древесных
материалов и их
свойства.
Уметь:
определять
пороки
древесины.
	
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества


	Самопознание
самооценка;

	
	

	48-49
	Древесина и пиломатериалы.
Свойства древесины

	Пиломатериалы, свойства иобласть применения.Профессии, свя-занные спроизвод-ством древесины и древесных материа-лов,восстановле-нием лесных
массивов.
	Комбинированный урок. Исследователь-ская работа.
	Знать: виды
древесных
материалов и их
свойства.
Уметь:
определять
пороки
древесины.
	Аккуратность выполнения,
Последовательность,
пошаговый
контроль по
результатам.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	самопознаниесамооценка;

	
	

	50-51






	Чертежи деталей из древесины.

Сборочный чертеж. Чтение чертежей
	Понятие «изделие» и«деталь». Технический
рисунок, эскиз, чертеж.Линии и условныеобозначе-ния. Правила
чтения сборочных чертежей.
	Комбинированный урок.





	Сопоставление, рассуждение, классификация, умение оъяснять процессы, анализ, выбор способов решения задачи, поиск информации.
	Научиться опре-делятьпоследо-вательность
действий с учётом
конечного
результата.
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
	Конструктивное мышление, пространствен-ноевоображе-ние.
Аккуратность
Эстетические
потребности.
	
	

	52-53
	Технологическая карта изготовления деталей
Практическая работа
	Общие сведения о
сборочных чертежах.
Спецификация составных
частей изделия и материаловна технической
технологической
документации.
	анализ;
систематизация;
Практическая
работа

	Сопоставление, рассуждение, классификация, умение объяснять процессы, анализ, выбор способов решения задачи, поиск информации.
	научить
аккуратно,
последовательно
выполнять работу,
осуществлять
пошаговый
контроль по
результатам.
	Диалог, монолог
организация учебного сотру-дничества, адек-ватное реагиро-вание на трудности.
	Личная ответст-венность, самоконтроль
	
	

	54-55
	Технология соединения брусков из древесины.

Практическая работа
	Разметка соединения,
удаление лишнего
материала. Соединения
деталей с помощью нагеля, гвоздей, шурупов, клея.
	работа со справочной литературой;
работа с дополнительной литературой


	Рассуждение, умение оъяснять процессы, анализ, выбор способов решения задачи, поиск информации.
	выбор способов деятельности
планирование организаиии контроля труда
организация рабочего места
	Диалог, монолог, организация учебного сотрудничества
взаимопомощь
	трудолюбие и
ответственность за качество своей деятельности.

	
	

	56-57
	Изготовление цилиндрических и конических деталей ручным инструментом.

Практическая работа
	Инструменты,
приспособления для
выполнения столярных
ручных работ и правила
безопасности труда.
Последовательность изготовления соединения
деталей вполдерева.
	анализ;
систематизация;
Практическая
работа





	ориентироваться в способах решения задач.

	преобразовывать
практическую
задачу в
познавательную, рефлексия

	ставить
вопросы,
обращаться за
помощью, умение отвечать на вопросы, рассуждать,
	самооценка;
личная самооценка;
личная ответственность
адекватное реагирование на трудности
	

	Весенние работы на участке (11 ч.)

	58-59
	Посев цветов на клумбу
	Знать: сроки и способы посева цветочно-декоративных растений. 
	Посев семян в клумбы
	структурирование знания, развитие внимание, образности, речи, умения наблюдать, делать выводы.

	принимать и сохранять учебную задачу, планировать свое действие в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации.
	ставить
вопросы,
обращаться за
помощью, умение отвечать на вопросы, рассуждать
	осознание необходимости самосовер-шенствования привыполне-нии сельско-хозяйственных работ.
	
	

	60-61
	Уход за цветочно-декоративными растениями.
	Знать: технологию выращивания цветов.

	Полив, рыхление
	структурирование знания, развитие внимание, образности, речи, умения наблюдать, делать выводы.

	принимать и сохранять учебную задачу, планировать свое действие в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации.
	ставить
вопросы,
обращаться за
помощью, умение отвечать на вопросы, рассуждать
	осознание необходимости самосовер-шенствования привыполне-нии сельско-хозяйственных работ.
	
	

	62
	Высадка рассады капусты в грунт.
	Практическая работа
	В подготовленные грядки необходимо пересадить выращенную рассаду овощных  культур
	структурирование знания, развитие внимание, образности, речи, умения наблюдать, делать выводы.

	принимать и сохранять учебную задачу, планировать свое действие в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации.
	ставить
вопросы,
обращаться за
помощью, умение отвечать на вопросы, рассуждать
	осознание необходимости самосовер-шенствования привыполне-нии сельско-хозяйственных работ.
	
	

	63
	Высадка рассады томатов в грунт.
	Практическая работа
	В подготовленные грядки необходимо пересадить выращенную рассаду овощных  культур
	структурирование знания, развитие внимание, образности, речи, умения наблюдать, делать выводы.

	принимать и сохранять учебную задачу, планировать свое действие в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации.
	ставить
вопросы,
обращаться за
помощью, умение отвечать на вопросы, рассуждать
	осознание необходимости самосовершенс-твования при выполнении сельско-хозяйственных работ.
	
	

	64
	Высадка рассады огурцов в грунт.
	Практическая работа
	В подготовленные  грядки необходимо пересадить выращенную рассаду овощных  культур
	структурирование знания, развитие внимание, образности, речи, умения наблюдать, делать выводы.

	принимать и сохранять учебную задачу, планировать свое действие в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации.
	ставить
вопросы,
обращаться за
помощью, умение отвечать на вопросы, рассуждать
	осознание необходимости самосовер-шенствования привыполне-нии сельско-хозяйственных работ.
	
	

	65-68
	Уход за рассадой.
	Практическая работа
	Полив, рыхление
	структурирование знания, развитие внимание, образности, речи, умения наблюдать, делать выводы.

	принимать и сохранять учебную задачу, планировать свое действие в соответствии с поставленной задачей и условиями ее реализации.
	ставить
вопросы,
обращаться за
помощью, умение отвечать на вопросы, рассуждать.
	осознание необходимости самосовер-шенствования привыполне-нии сельско-хозяйственных работ.
	
	





УЧЕБНО-МЕТОДИЧЕСКОЕ И МАТЕРИАЛЬНО-ТЕХНИЧЕСКОЕ
ОБЕСПЕЧЕНИЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОГО ПРОЦЕССА
Образовательные ресурсы
	№ п/п
	Адрес
	Название

	1
	http://school-collection.edu.ru
	Единая коллекция образовательных ресурсов

	2
	http://fcior.edu.ru
	Федеральный центр информационно-образовательных ресурсов

	3
	http://www.umelye-ruki.com
	Энциклопедия для мальчика. Сделай сам

	4
	http://technologys.info
	Технологии

	5
	http://standart.edu.ru
	Федеральный государственный образовательный стандарт



	Документация, оборудование и оснащение
	Количество 

	Нормативные документы, программно-методическое обеспечение, локальные акты: 
1. Федеральный государственный образовательный стандарт основного общего образования / Минобрнауки РФ. – М. : Просвещение, 2011. – 48 с. – (Стандарты второго поколения).
2. Фундаментальное ядро содержания общего образования / под. ред. 
В. В. Козлова, А. М. Кондакова. – М. : Просвещение, 2009. – 48 с. – 
(Стандарты второго поколения).
3. Примерная основная образовательная программа образовательного учреждения. Основная школа / сост. Е. С. Савинов. – М. : Просвещение, 2011. – 342 с. – (Стандарты второго поколения).
4. Примерные программы по учебным предметам. Технология. 5–9 классы. – М. : Просвещение, 2010. – 96с. – (Стандарты второго поколения).
5. Приказ Министерства образования и науки Российской Федерации 
(Минобрнауки России) от 4 октября 2010 г. № 986 г. Москва «Об утверждении федеральных требований к образовательным учреждениям в части минимальной оснащенности учебного процесса и оборудования учебных помещений».
6. Образовательная программа основного общего образования МБОУ СОШ 2.
7. Локальные акты образовательного учреждения «Положение об учебной рабочей программе педагога», «Положение об учебном кабинете», «Положение об оценке знаний, умений и навыков учащихся по различным предметам»
	По 1 документу













	Учебно-методические материалы:
1. Асмолов, А. Г. Формирование универсальных учебных действий в основной школе: от действия к мысли. Система заданий : пособие для учителя / А. Г. Асмолов [и др.] ; под ред. А. Г. Асмолова. – М. : Просвещение, 2010. – 159 с. : ил. – (Стандарты второго поколения).
2. Гуревич, М. И. Технология. 5 класс : сб. проектов : пособие для учителя / М. И. Гуревич, М. Б. Павлова, И. Л. Петрова, Дж. Питт, И. А. Сасова ; под ред. И. А. Сасовой. – М. :Вентана-Граф, 2004. – 144 с. : ил.
3. Марченко, А. В. Сборник нормативно-методических материалов по технологии. 5–11 класс : методическое пособие / А. В. Марченко, И. А. Сасова, М. И. Гуревич. – М. :Вентана-Граф, 2012. – 224 с.
4. Поливанова, К. Н. Проектная деятельность школьников : пособие 
для учителя / К. Н. Поливанова. – 2-е изд. – М. : Просвещение, 2011. – 192 с. – (Работаем по новым стандартам).
5. Синица, Н. В. Технологии ведения дома. 5 класс : методическое пособие / Н. В. Синица. – М. :Вентана-Граф, 2013. – 144 с.
6. Синица, Н. В. Технологии ведения дома. 5 класс : учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / Н. В. Синица, В. Д. Симоненко. – М. :Вентана-Граф, 2013. –192 с.
7. Технология (для девочек). 5–8 классы : тесты / авт.-сост. Г. А. Гордиенко. – Волгоград : Учитель, 2010. – 71 с.
8. Технология: программа. 5–8 классы / авт.-сост. А. Т. Тищенко, 
Н. В. Синица. – М. :Вентана-Граф, 2013. – 144 с.
9. А. Т. Тищенко, В. Д. Симоненко Технология. Индустриальные технологии. 5 класс : учебник для учащихся общеобразовательных учреждений / М. : Вентана-Граф, 2014. – 192 с.
10. Технология: 5 класс: учебник для учащихся общеобразовательных организаций/ Н. В. Синица, П. С. Самородский, В. Д. Симоненко и др. – 4-е изд., перераб. – М. :Вентана-Граф, 2015, - 208 с. : ил.
	
1


1

1

1

1

11

1
1

1


                 22

	Дидактические и раздаточные материалы по предмету: 
1. Раздаточные дидактические материалы по темам всех разделов каждого направления технологической подготовки учащихся: технологические карты, схемы, альбомы и другие материалы для индивидуального, лабораторно-группового или бригадного  использования учащимся.
2. Таблицы (плакаты) по основным темам всех разделов каждого направления технологической подготовки учащихся.
3. Раздаточные контрольные задания
	
15


1

15

	10. Верстак столярный ученический с табуретом
11. Станок токарный деревообрабатывающий СТД-120М
12. Станок вертикально-сверлильный 5В-501
13. Станок заточный школьный с двумя камнями ЕС
14. Линейка металлическая
15. Лобзик 
16. Набор инструментов столяра
17. Рубанок 240 × 60 (мм) деревянный
18. Угольник столярный 300 мм металлический
19. Ножовки
20. Тиски слесарные 80 мм, поворотные
21. Набор метчиков и плашек
22. Ножницы по металлу
23. Очки защитные с регулируемыми дужками
24. Штангенциркуль
25. Щетка металлическая
26. Электровыжигатели
	11
1
1
1
2
3
10
8
5
15
5
2
3
7
1
1
7
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