Открытый урок по эрзянскому языку
Провела и подготовила: Вдовина Н.Н.
 Тема: Ярсамопельть. Продукты.
Тип урока: изучение нового материала.
Формы и методы обучения: объяснительно-иллюстративный; работа в группах, в парах.
Цель: систематизировать и углубить знания по теме «Ярсамопельть»; практиковать  употребление лексики по теме в устной речи. 
Задачи: 
Образовательные: введение новой лексики по теме «Ярсамопельть», формирование навыка употребления изученных слов на практике, повторение ранее изученной лексики, формирование умения правильно отвечать на вопросы, формирование умения работать с текстом;
Развивающие: активизирование словарного запаса, развитие навыков чтения, умения логически правильно переводить предложения, совершенствование слухового внимания и восприятия; 
Воспитательные: сохранение у учащихся мотивацию к изучению эрзянского языка, формирование умений работать в группах, в парах; воспитание чувства взаимопомощи;
Здоровьесберегающие: создание благоприятного психологического климата  на уроке, профилактика умственного напряжения учащихся путем смены видов учебной деятельности, применение оздоровительных моментов на уроке.
Предметные умения:
правильно произносить и знать лексику по теме «Ярсамопельть», уметь применять новый лексический материал на практике.
УУД:
Личностные: осознание своей этнической и национальной принадлежности в процессе освоения темы урока; развитие доброжелательности и эмоциональной отзывчивости; формирование мотивации к изучению эрзянского языка, целеустремлённости и настойчивости в достижении цели в процессе создания ситуации успешности творческой деятельности учащихся.
Коммуникативные: умение с достаточной полнотой и точностью выражать свои мысли в соответствии с задачами и условиями коммуникации; возможность каждому обучающемуся адаптироваться среди своих сверстников и приходить к общему решению в совместной деятельности.
Познавательные: слушать собеседника и вести диалог; участвовать в коллективном обсуждении и принимать различные точки зрения на одну и ту же проблему; излагать своё мнение; понимать устную речь и учитывать её особенности при построении собственных высказываний.
Регулятивные: принимать и сохранять учебную задачу; планировать, контролировать и оценивать собственные учебные действия в соответствии с поставленной задачей и условиями её реализации..

Оборудование и технические средства обучения: компьютер, проектор, экран, предметные картинки, карточки для работ в группе, в паре, раздаточный материал для рефлексии. 
1. Организационный момент.    
Зярокс гайги эрзянь келесь
Семс монгак эрян.
Оятненень, ялгатненень 
Шумбра чи мерян!
-Шумбратадо, эйкакшт! Шумбратадо, вечкевикс оят!
Дети: Шумбратадо, Надежда Николаевна!
Учитель:Я надеюсь, что вы в школу пришли в хорошем настроении. Улыбнитесь ребята друг другу, подарите свою солнечную улыбку одноклассникам и пожелайте удачи.
Течи, эйкакшт, миненек састь ламо инжеть. Ёвтатано тенст поздоровт. (Сегодня к нам на урок пришло много гостей. Давайте мы им улыбнемся и поприветствуем их по-эрзянски. 
Дети:«Шумбратадо , инжеть!» 
Учитель: Озадо эйкакшт! Ушодсынек эрзянь келень уроконть. Озадо мазыйстэ, видьстэ. (Начнём наш урок. Сели все прямо, спинка прямая, не сутулимся). Уледе важодицякс, кунсолыцякс, арсян тенк паро ёжо ды валдо превть. (Будьте активными, внимательными, а я желаю вам хорошего настроения и удачи).
2. Речевая разминка. (Келень ливчакавтома)
Легдстясынек ютазь материалонть.
Кода тонь леметь?
Монь лемем …… (дети проговаривают лексические конструкции)
Тон кие?
Мон … (дети проговаривают лексические конструкции)
Зяро тонь иеть?
Монень  ….    иеть. (дети проговаривают лексические конструкции)
Кодамо классо тон тонавтнят?
Мон тонавтнян нилеце классо…. (дети проговаривают лексические конструкции)
Кодамо школасо тон тонавтнят?
Мон тонавтнян колоньгемень котоце школасо.
Косо тон эрят?
Мон эрян Саранск ошсо….(дети проговаривают лексические конструкции)
Эйкакшт, кодат иень шкат тынь содатадо?
Минь содатано ниле иень шкат: сексь,теле,тундо,кизэ.
Кодамо иень шкась тонеть вечкеви?
Монень вечкеви …. ….(дети проговаривают лексические конструкции)
Ушосо кодамо иень шкась?
Ней юты сексь.
Ёвтынк сёксень ковтнень.
Ожоков,сундерьгов,таштамгов.
Кодамо течи чись?
Суньдерьговонь комсеце чи. 5 минут
Пек спаро. Сюкпря тенк.
3. Сообщение темы урока. Cоздание  проблемной ситуации. 
Ребята, а сейчас мы с вами выполним задание, которое поможет нам сформулировать тему урока. Содасынек содамоёвкснень. .  
1. Что же белый цвет имеет?
 Все, кто пьют — те не болеют.
 Вы назвать продукт готовы, 
Что нам утром даст корова?    молоко - ловсо
2. Всему головой его называют,
 На пол никогда не бросают.
 В печи подрос и окреп, 
Это наш любимый …  хлеб – кши
3. Листья собраны в кочан
 В огороде у сельчан.
 Без нее во щах не густо. 
Как зовут ее? капуста -  капста
4. Глубоко был спрятан он,
Раз-два-три - и вышел вон,
И стоит он на виду.
Белый, я тебя найду. гриб – панго
5. Эти ягоды, все знают,
Нам лекарство заменяют.
Если вы больны ангиной,
Пейте на ночь чай с ... инзей - малина
-Ве валсо кода те валтненень ёвтамс? Неть месть?
- Неть ярсамопельть.
А ней эйкакши, важодтяно парасо.
Перед вами цепочка слов.
Разбей цепочку на слова.
модамарьямумарькстыйкалпрякаштюрьбапурька
-Кодат валт муиде 
-Ве валсо кода те валтненень ёвтамс? Неть месть?
- Неть ярсамопельть.
Учитель: Эйкакшт, тынь чарькодиде мезде минь течи карматано кортамо? (Дети, вы догадались о чём мы будем сегодня говорить?) 
Учитель: Ёвтасынек уроконть теманзо эрзякс. (Давайте назовём тему нашего урока на эрзянском языке.) 
Виде, уроконть темазо: Ярсамопельть – продукты питания.
Учитель: Однажды в мордовских дремучих лесах свершилось великое чудо. Ранней весной Бог солнца поцеловал своими лучами молоденькую яблоньку - и раскрылся на земле первый яблоневый цвет, красоты первозданной и невиданной. За ним – другой, третий. И стала вся яблонька ослепительно белой и сказочно прекрасной. Залюбовалась её красотой неслыханной птица счастья, коснулась своим крылом чудо-яблоньки и превратила её в девицу ненаглядную. И пошла она по цветущей земле, и там, где нога её ступала, рождался мордовский народ: высокий, голубоглазый, златокудрый, мудрый, добрый, трудолюбивый и хлебосольный.
         Мирный и трудолюбивый народ сеял хлеб, собирал мёд диких пчёл, занимался охотой, разводил домашних животных. Поэтому подспорьем в питании всегда служили продукты собирательства, рыболовства, пчеловодства. Еда мордвы складывалась от наличия тех продуктов, которые имелись. Вот сегодня мы поговорим о тех продуктах питания, из которых и готовят различные национальные блюда.
-  Ребята, а какие мордовские национальные блюда вы знаете?
-       Моя мама печет лепешки. Рецепт дала ей, моя бабушка, которая живет в мордовской деревне. Для приготовления лепешки делают тесто, в него добавляют: муку, яйца, молоко, масло, сметану. Из теста делают маленькие лепёшки, укладывают их на сковородку и отправляют в печь. Такие лепешки хороши и в горячем, и в холодном виде.
Они называюся сюкоро.
(велькс, ой, ал, почт)
- Поза – излюбленный напиток в Мордовии. Он отдаленно напоминает традиционный русский квас. Но в отличие от последнего, его готовят на основе сахарной свеклы и ржаной муки. 
(якстерькай, почт, солод, сахар)
- Суронь пачалксеть - Пшенные блины 
Для приготовления пшенных блинов, замачивают пшенную крупу с мукой, в тесто добавляют яйца. Блины пекут на толстой, горячей сковороде, смазанной маслом. Кушают пшенные блины с молоком или со сметаной.
(суро, почт, ал, ой)
- Чапамо ловсо -  молоко цельное кипятят. Охлаждают, вводят закваску (сметану), ставят в теплое место до загустения. Затем ставят на холод. Подают в горшочках.
(якстерькай, почт, солод, сахар)
- Панжакай - ватрушка 
Для приготовления «Панжакая» нужно замесить тесто. Для начинки потребуется картофельное пюре, яйца, сметана, молоко. Когда тесто поднимется, раскатывают толстые блины, на него кладут начинку из картофеля, и отправляют в печь. К столу «Панжакай» подается с молоком или с Чапамо ловсо.
(почт, ловсо, модамарь, ал, велькс)






«Капста ям» - Щи
В кипящий мясной бульон кладут нашинкованную капусту и картофель, нарезанный дольками. В конце варки в щи добавляют лук и морковь и солят. При подаче в тарелку кладут кусок мяса.
(сывель, капста, модамарь, чурька, пурька)
«Салведь» - Окрошка
В хлебный квас кладут отварной, нарезанный кубиками картофель, яйца, зеленый лук, свежие, натертые через терку огурцы. Заправляют сметаной. 
(поза, модамарь, ал, чурька, куяр, велькс)
5. Знакомство в новыми словами.
Учитель: Эйкакшт, кодат од валт тыненк вастовсть? (Какие новые слова вам встретились?)
Ловносынек неть валтнень ды кирсынек мельсэ.
А теперь дополним наш словарный запас новыми словами по теме «Ярсамопельть. Продукты» 
Сёрмадсынек од валтнень.
 Топо – творог
Ой – масло
Велькс – сметана
Ал – яйцо       
Почт – мука
Чапакс – тесто
Пачалгсеть – блины
Сюкоро – сдобная выпечка, лепёшка
Панжакай – ватрушка
Поза – квас
Чапамо ловсо – кислое молоко
6. Физкультминутка. А ней эйкакшт, оймсетяно.
Ютавтано налксема « Ярсан – а ярсан». 
 (Если слово обозначает съедобное, то вы должны присесть, и встаёте если несъедобное .)
  Ям, кши, чувто,  лопа, куяр, топо, сывель, чипай, велькс, лов, ал, капста, пурька, оска, менель, чурька,  куз, ой, якстерькай.
   Пек паро. Сюкпря тенк эйкакшт.
7. Закрепление изученного. Работа в группах.
Учитель: Ней, эйкакшт, минь тынк марто карматано эрзянь ярсамопелень анокстамо. Важодтяно группасо. Эрьва группанть карми улеме эсензэ заданиязо. 
(Сейчас, ребята, мы с вами будем готовить мордовские блюда. Работаем в группах. Но у каждой из групп будет свое задание. 
У меня на доске записаны слова. 
Чурька, ловсо, куяр, ой, суро, модамарь, ал, пурька, топо, сывель, капста, почт, помидор, сахар, сал, велькс, кал.
Что можно из них приготовить? (Работа по рядам, у доски.)
Капста ям: …, …, …,…(сывель, капста, модамарь, чурька, пурька, сал)
Пачалгсеть: …, …, … (почт, ал, ой, сахар, сал, ловсо, суро)
Щтюрьба: …, …, … (чурька, суро, модамарь, пурька, сал, кал)
Кунсолосынек васенце рядонть. Кодат  ярсамопельть эряви саемс, чтобы пидемс капста ям?
Кунсолосынек омбоце рядонть. Кодот эряви саемс ярсамопельть, чтобы анокстамс пачалксеть?
Кунсолосынек колмоце рядонть. Кодат  ярсамопельть эряви саемс, чтобы пидемс щтюрьба?
8. Учитель: Паро, эйкакшт, Сюкпря тенк. Важодтяно седе тов книганок марто. Панжинк книганк лопась 44, упражнениясь 4-це.  Важодтяно текстэнть марто. Ловносынек сонзэ. 
(Дальше работаем с учебником. Откройте книги на стр. 44 упр. 4. Поработаем с текстом. Прочитаем его по ролям).
Дети читают текст по ролям. 
Учитель: Эйкакшт, текстэнь эйсэ вастовсть ярсамопелень лемть? Ёвтынк сынст. (Дети, в тексте встретились названия блюд? Назовите их)
- Панжакай.
- Мезе марто эрси панжакаесь?
- Панжакаесь эрси топо марто ды модарька марто.
- Мы проживаем в Мордовии, у нас есть национальные блюда  -  представляю вам -  панжакай, но часто на наших столах появляются блюда других народов, проживающих на территории нашей республики: беляши – татарская кухня, плов, самса - таджикская кухня, блины – одно из самых популярных блюд русской кухни. Почему? Мы живём одной единой семьёй: русские, мордва, татары, украинцы, таджики. Мы все разные, но мы вместе!
9. Итоги урока. Рефлексия.  
Учитель: Эйкашт, течи минь тынк марто ламо важодинек. Мезде течи кортынек уроксто? Мезес тонадынек? (Чему мы с вами научились сегодня? Что нового узнали? Что на уроке вам особенно понравилось?) 
Учитель: А как вы считаете, нужно ли нам знать и сохранять рецепты мордовских национальных блюд? Ответы детей.
Учитель: Правильно, нам нужно хранить традиции нашего народа.
Оцените свою работу.
10. Домашнее задание.
Учитель: Эйкашт, кудосо топавтсынк истямо тевенть. Поинтересуйтесь у бабушек, дедушек, других родственников, какие блюда национальной кухни они знают и запишите рецепт приготовления.
11. Завершение урока.
Учитель: Ней, эйкакшт, стядо.  Урокось прядовсь. Монь мельс пек тусь мартонк важодемась. Весенень сюкпря! Вастомазонок! Простядо инжетнень марто. (Ребята, урок подошел к концу. Мне очень понравилось с вами работать. Спасибо за урок. До свидания!)
Дети: Вастомазонок, инжеть!
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