


Пояснительная записка  

5  класс 

 
Развернутый тематический план разработан в соответствии с Примерной 

программой основного общего образования по направлению «Технология. 

Обслуживающий труд», составленной на основе федерального компонента 

государственного стандарта основного общего образования и в соответствии с авторской 

общеобразовательной программой под редакцией В.Д.Симоненко (М.,2006).  

Развернутый тематический план ориентирован на использование учебников: 

Для учащихся: 

1. Крупская Ю.В. Технология: учебник для учащихся 5 классов (вариант для 

девочек)/ под ред. В.Д.Симоненко – М.:Вентана-Граф,2007 

2. Симоненко В.Д. Технология: учебник для учащихся 6 классов 

общеобразовательных учреждений (вариант для девочек)/ под ред. В.Д.Симоненко – 

М.:Вентана-Граф,2007 

3. Симоненко В.Д. Технология: учебник для учащихся 7 классов 

общеобразовательный учреждений (вариант для девочек)/ под ред. В.Д.Симоненко – 

М.:Вентана-Граф,2007 

Для учителя: 

1. Мерсиянова Г.Н. Швейное дело. 5-6 классы –М.:Просвещение,1989 

2. Мозговая Г.Г. Швейное дело 7-8 классы – М.:Просвещение,1990 

3. Тарасова А.П. Рабочая тетрадь по трудовому обучению и домоводству –М.:2007 

    На ступени основного общего образования, в соответствии с учебным планом,  на 

изучение технологии в 5 классе отводится 68 часов (по 2 часа в неделю).  

                                     Цели и задачи учебного предмета 

   Главной целью современного школьного образования является развитие ребенка 

как компетентной личности путем включения его в различные виды ценности 

человеческой деятельности: учеба, познания, коммуникация, профессионально-трудовой 

выбор, личностное саморазвитие, ценностные ориентации, поиск смыслов 

жизнедеятельности. С этих позиций обучение рассматривается как процесс овладения не 

только определенной суммой знаний и системой соответствующих умений и навыков, но 

и как процесс овладения компетенциями. Это определило цель обучения технологии:  

- освоение технологических знаний, технологической культуры на основе 

включения учащихся в разнообразные виды технологической деятельности по созданию 

личностно или общественно значимых продуктов труда; 

- овладение общетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска 

и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов 

труда, ведения домашнего хозяйства самостоятельного и осознанного определения 

жизненных и профессиональных планов; безопасными приемами труда; 

- развитие познавательных интересов, технического мышления пространственного 

воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских 

способностей; 

- воспитания трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, 

предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного 

отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

        На основании требований государственного образовательного стандарта в 

содержании календарно-тематического планирования предполагается реализовать 

актуальные в настоящее время компетентностный, личностно ориентированный, 

деятельностный подходы, которые определяют задачи обучения: 

- приобретение знаний о взаимодействии природы, общества и человека, об 

экологических проблемах и способах их разрешения, о негативных последствиях влияния 



трудовой деятельности человека, элементах машиноведения, культуры дома, технологии 

обработки ткани и пищевых продуктов, художественной обработке материалов; 

- воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, 

предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного 

отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

- овладение способами деятельности: умение действовать автономно (защищать 

свои права, интересы, проявлять ответственность, планировать и организовывать 

личностные планы, самостоятельно приобретать знания, используя различные источники) 

;  способность работать с разными видами информации: диаграммами, символами, 

текстами, таблицами и т.д., критически осмысливать полученные сведения, применять их 

для расширения своих знаний; умение работать в группе. 

Принципы отбора содержания связаны с преемственностью целей образования на 

различных ступенях и уровнях обучения, логикой внутри предметных связей, а также с 

возрастными особенностями учащихся.  Система учебных занятий призвана 

способствовать развитию личностной самоидентификации, усилению мотивации к 

социальному познанию и творчеству, воспитанию личностно и общественно 

востребованных качеств, в том числе гражданственности, толерантности. Система уроков 

сориентирована не столько на передачу «готовых знаний», сколько на формирование 

активной личности, мотивированной к самообразованию, обладающей достаточными 

навыками и психологическими  установками к самостоятельному поиску, отбору, анализу 

и использованию информации. 

Календарно-тематический план предусматривает разные варианты дидактико-

технологического обеспечения учебного процесса, которое включает тематические 

плакаты по всем разделам, тематические карты, инструкционно - технологические карты, 

лекала, карточки заданий. 

Общая характеристика учебного предмета          
 

     Раздел «Оформление интерьера»    дает представление об интерьере кухни-

столовой,  требованиях к интерьеру, планировке и разделении кухни на зоны, 

оборудование кухни и его рациональном размещении в интерьере,  цветовом решении с 

использованием современных материалов в декоративном оформлении кухни в 

соответствии со стилем, создании интерьера кухни с учетом запросов и потребностей 

семьи; санитарно-гигиенических требованиях к  созданию интерьера кухни;  

лабораторно-практические работы: разработка плана размещения оборудования на 

кухне-столовой, проектирование кухни с помощью ПК. 

     Раздел «Кулинария»  дает представление о санитарии и гигиене на кухне, 

физиологии питания, бутербродах и горячих напитках, о блюдах из круп, бобовых и 

макаронных изделий, о блюдах из овощей и фруктов, яиц, приготовлении завтрака, 

сервировке стола к завтраку; 

общие сведения о необходимом наборе посуды для приготовления пищи и уходе за ней, 

безопасных приёмах работы на кухне; о питании и его роли в обмене веществ, пищевой 

пирамиде и режиме питания; о значении хлеба в питании человека, приготовлении 

бутербродов и требованиях к их качеству, хранению; о видах горячих напитков, способах 

получения и приготовления; о соблюдении правил безопасного труда при работе с ножом 

и горячей жидкостью;  видах круп, бобовых и  макаронных изделиях, приготовлении и 

дегустации блюд из них; о питательной ценности овощей и фруктов, способах хранения и 

методах определения доброкачественности по внешнему виду, способах механической и 

тепловой обработки, технологии приготовления салатов; о значении и использовании яиц 

в кулинарии, способах хранения, варки, приготовлении блюд из яиц; о меню завтрака, 

калорийности продуктов, сервировке стола к завтраку; санитарно-гигиенические 

требования  к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, хранению 

продуктов и готовых блюд;  



предусмотрено выполнение проекта «Приготовления воскресного завтрака для всей 

семьи»; 

лабораторно-практические работы: подготовка посуды и инвентаря к приготовлению пи 

щи; составление индивидуального режима питания на основе пищевой пирамиды; 

приготовление бутербродов и горячих напитков; приготовление блюд их круп, бобовых и 

макаронных изделий;  механическая кулинарная обработка овощей и фруктов, 

определение содержания нитратов в овощах, приготовление блюд из овощей и фруктов; 

определение свежести яиц, приготовление блюд из яиц; разработка меню и сервировка 

стола к завтраку, приготовление завтрака.  

     Раздел «Создание изделий из текстильных материалов»  дает представление о 

производстве текстильных материалов,  о классификации и свойствах текстильных 

волокон, способах изготовления тканей, их свойствах, профессии оператора прядильного 

производства; чертеже и выкройке швейного изделия, определении размеров швейного 

изделия, снятии мерок, особенностях построения выкроек фартука, юбки на резинке, 

сарафана, топа, о правилах безопасной работы с ножницами; о современной швейной 

машине, организации рабочего места для выполнения машинных работ, приемы работы на 

швейной машине, назначении и правилах использования регулятивных механизмов, 

правила безопасной работы; правилах подготовки ткани к раскрою, изготовлении 

выкроек, правилах безопасной работы с булавками, иглами и ножницами, основных 

операциях при ручных работах, машинной обработке изделия, влажно-тепловой 

обработке ткани, классификации машинных швов, технологии изготовления салфетки, 

фартука, юбки, профессии закройщика и портного. 

предусмотрено выполнение проекта «Наряд для завтрака», «Подушка для стула» 

лабораторно-практические работы: определение направления долевой нити, 

определение лицевой и изнаночной сторон ткани, сравнительный анализ прочности 

тканей, изучение свойства тканей из хлопка и льна; изготовление выкроек для образцов 

ручных и машинных работ, снятие мерок и изготовление выкройки проектного изделия, 

подготовка выкройки к раскрою; упражнение в шитье на швейной машине, заправка 

ниток, исследование работы регулирующих механизмов, выполнение строчек, 

упражнение в выполнении закрепок; раскладка выкройки на ткань, раскрой швейного 

изделия, изготовление образцов ручных и машинных работ, проведение влажно-тепловых 

работ, обработка проектного изделия по индивидуальному плану. 

     Раздел «Художественные ремесла»  дает представление об основах композиции и 

законах восприятия цвета при создании предметов декоративно-прикладного искусства, 

об орнаменте, его применении в народной вышивке и согласование цвета в орнаменте, 

возможностях создания эскизов, орнаментов, элементов композиции в графическом 

редакторе ПК; о возможностях лоскутной пластики, ее традиционных узорах, лоскутном 

шитье по шаблонам, аппликации и стежке в лоскутном шитье. 

предусмотрено выполнение проекта «Лоскутное изделие для кухни и столовой». 

лабораторно-практические работы: зарисовка природных мотивов с натуры, их 

стилизация, создание графического орнамента на ПК, изготовление образцов лоскутных 

узоров, изготовление проектного изделия в технике лоскутного шитья. 

     Раздел «Технологии проектной и творческой деятельности»  дает представление  о 

творческой проектной деятельности, ее целях и задачах, анализе и контроле готового 

изделия, защите проекта.  

предусмотрено выполнение проектов по разделам:  «Технологии ведения дома», 

«Кулинария», «Создание изделий из текстильных материалов», «Художественные 

ремесла». 

лабораторно-практические работы: составление портфолио и разработка электронной 

презентации, презентация и защита проекта. 

                                                                                                                                                                                                                                                                

                                                                      



                     Календарно-тематическое планирование 

уроков технологии ведения дома   

в 5 классе 

 
№ 

п/

п 

Наименование 

разделов и тем 

Вид занятия Кол-

во 

часо

в 

Виды самост. 

работы 

Дата проведения 

занятия 

планируем

ая 

фактическа

я 

1 Проектная 

деятельность 

на уроках 

«Технологии» 

Вводный 

урок 

1 Выполнение 

эскизов 

проектов 

  

2 Интерьер 

кухни-

столовой. 

Оборудование 

кухни 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

планировки 

кухни в 

масштабе 1:5 

  

3 Творческий 

проект «Кухня 

моей мечты» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

проекта с 

самоконтролем 

  

4 Творческий 

проект «Кухня 

моей мечты» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

проекта с 

самоконтролем 

  

5 Защита проекта 

«Кухня моей 

мечты» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

проекта с 

самоконтролем 

  

6 Защита проекта 

«Кухня моей 

мечты» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

проекта с 

самоконтролем 

  

7 Кулинария. 

Санитария и 

гигиена на 

кухне. 

Комбинир. 1 Работа с 

учебником 

  

8 Здоровое 

питание 

Комбинир. 1 Составление 

сбалансированно

го меню на 

завтрак 

  

9 Бутерброды. 

Горячие 

напитки 

Урок-

практикум 

1 Составление 

технологических 

карт 

  

10 Бутерброды. 

Горячие 

напитки 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

разноуровневых 

заданий 

  

11 Блюда из круп, 

бобовых, 

макаронных 

изделий 

Комбинир. 1 Составление 

технологической 

карты 

приготовления 

каши 

  

12 Блюда из круп, 

бобовых, 

Комбинир. 1 Выполнение 

разноуровневых 

  



макаронных 

изделий 

заданий 

13 Практическая 

работа 

«Приготовлени

е блюда из круп 

или 

макаронных 

изделий» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

практической 

работы 

  

14 Практическая 

работа 

«Приготовлени

е блюда из круп 

или 

макаронных 

изделий» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

практической 

работы 

  

15 Блюда из 

сырых овощей 

и фруктов 

Урок-

практикум 

1 Составление 

технологической 

карты 

приготовления 

салата из сырых 

овощей 

  

16 Блюда из 

варёных 

овощей 

Урок-

практикум 

1 Способы 

тепловой 

кулинарной 

обработки 

овощей 

  

17 Практическая 

работа 

«Приготовлени

е салатов из 

сырых и 

варёных 

овощей» 

Урок-

практикум 

1 Приготовление 

салата 

  

18 Практическая 

работа 

«Приготовлени

е салатов из 

сырых и 

варёных 

овощей» 

Урок-

практикум 

1 Приготовление 

салата 

  

19 Блюда из яиц Урок-

практикум 

1 Выполнение 

эскиза 

пасхальных яиц 

  

20 Сервировка 

стола к 

завтраку. 

Творческий 

проект по 

разделу 

«Кулинария», 

«Воскресный 

Урок-

практикум 

1 Творческий 

проект 

  



завтрак моей 

мечты» 

21 Практическая 

работа. 

Групповой 

проект 

«Воскресный 

завтрак для 

всей семьи» 

Урок-

практикум 

1 Защита проектов   

22 Практическая 

работа. 

Групповой 

проект 

«Воскресный 

завтрак для 

всей семьи» 

Урок-

практикум 

1 Защита проектов   

23 Создание 

изделий из 

текстильных 

материалов. 

Производство 

текстильных 

материалов. 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа. 

  

24 Создание 

изделий из 

текстильных 

материалов. 

Производство 

текстильных 

материалов. 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа. 

  

25 Свойства 

текстильных 

материалов 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Изучение 

свойств тканей 

из хлопка ильна» 

  

26 Свойства 

текстильных 

материалов 

Урок-

практикум 

1 Проект «Фартук 

для работы на 

кухне» 

  

27 Конструирован

ие швейных 

изделий. 

Урок-

практикум 

1 Определение 

размеров 

швейного 

изделия. 

  

28 Конструирован

ие швейных 

изделий. 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа «Снятие 

мерок для 

построения 

чертежа 

проектного 

изделия» 

  

29 Конструирован

ие швейных 

изделий. 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа «Снятие 

мерок для 

  



построения 

чертежа 

швейного 

изделия» 

30 Конструирован

ие швейных 

изделий. 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа «Снятие 

мерок для 

построения 

чертежа 

швейного 

изделия» 

  

31 Раскрой 

швейного 

изделия 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа «Раскрой 

швейного 

изделия» 

  

32 Раскрой 

швейного 

изделия 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа «Раскрой 

швейного 

изделия» 

  

33 Швейные 

ручные работы 

Урок-

практикум 

1 Правила и 

приёмы ручных 

работ 

  

34 Швейные 

ручные работы 

Урок-

практикум 

1 Правила и 

приёмы ручных 

работ 

  

35 Подготовка 

швейной 

машины к 

работе 

Урок-

практикум 

1 Подготовка 

швейной 

машины к работе 

  

36 Подготовка 

швейной 

машины к 

работе 

Урок-

практикум 

1 Подготовка 

швейной 

машины к работе 

  

37 Приёмы работы 

на швейной 

машине 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Выполнение 

образцов 

машинных 

швов» 

  

38 Приёмы работы 

на швейной 

машине 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Выполнение 

образцов 

машинных 

швов» 

  

39 Швейные 

машинные 

работы. 

Влажно-

тепловая 

обработка 

ткани. 

Урок-

практикум 

1 Правила 

безопасной 

работы с 

утюгом. 

  



40 Швейные 

машинные 

работы. 

Влажно-

тепловая 

обработка 

ткани. 

Урок-

практикум 

1 Правила 

безопасной 

работы с 

утюгом. 

  

41 Выполнение 

проекта 

«Фартук для 

работы на 

кухне» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

моделирования 

фартука 

  

42 Технология 

изготовления 

швейного 

изделия. 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

моделирования 

фартука 

  

43 Обработка 

накладного 

кармана 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Обработка 

накладного 

кармана» 

  

44 Практическая 

работа 

«Обработка 

накладного 

кармана» 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Обработка 

накладного 

кармана» 

  

45 Обработка 

нижнего и 

боковых срезов 

фартука  

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Обработка 

нижнего и 

боковых срезов 

фартука 

  

46 Практическая 

работа 

«Обработка 

нижнего и 

боковых срезов 

фартука 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Обработка 

нижнего и 

боковых срезов 

фартука 

  

47 Обработка 

верхнего среза 

фартука 

притачным 

поясом 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Обработка 

верхнего среза 

фартука 

притачным 

поясом 

  

48 Практическая 

работа 

«Обработка 

верхнего среза 

фартука 

притачным 

поясом 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Обработка 

верхнего среза 

фартука 

притачным 

поясом 

  



49 Защита проекта 

«Фартук для 

работы на 

кухне»  

Урок-

практикум 

1 Выступление 

учащихся  с 

защитой 

проектов 

  

50 Защита проекта 

«Фартук для 

работы на 

кухне»  

Урок-

практикум 

1 Выступление 

учащихся  с 

защитой 

проектов 

  

51 Художественны

е ремёсла. 

Декоративно- 

прикладное 

изделие для 

кухни 

Урок-

практикум 

1 Анализ учебной 

ситуации 

  

52 Художественны

е ремёсла. 

Декоративно- 

прикладное 

изделие для 

кухни 

Урок-

практикум 

1 Анализ учебной 

ситуации 

  

53 Основы 

композиции 

при создании 

предметов 

декоративно-

прикладного 

искусства 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

эскизов 

стилизованных 

изображений 

  

54 Орнамент. 

Цветовые 

сочетания в 

орнаменте 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

орнаментальной 

композиции для 

изделия из 

лоскутов 

  

55 Лоскутное 

шитье. 

Технологии 

лоскутного 

шитья 

Урок-

практикум 

1 Изготовление 

шаблонов 

  

56 Лоскутное 

шитье. 

Технологии 

лоскутного 

шитья 

Урок-

практикум 

1 Изготовление 

шаблонов 

  

57 Лоскутное 

шитье. 

Технологии 

лоскутного 

шитья 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Изготовление 

образца изделия 

из лоскутов» 

  

58 Лоскутное 

шитье. 

Технологии 

лоскутного 

шитья 

Урок-

практикум 

1 Практическая 

работа 

«Изготовление 

образца изделия 

из лоскутов» 

  



59 Лоскутное 

шитье. 

Обоснование 

проекта 

Урок-

практикум 

1 Анализ идей 

проекта 

  

60 Лоскутное 

шитье. 

Обоснование 

проекта 

Урок-

практикум 

1 Анализ идей 

проекта 

  

61 Выполнение 

проекта. 

Практическая 

работа 

«Стачивание 

деталей 

изделия» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

изделия с 

соблюдением 

технологии 

изготовления 

  

62 Выполнение 

проекта. 

Практическая 

работа 

«Стачивание 

деталей 

изделия» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

изделия с 

соблюдением 

технологии 

изготовления 

  

63 Выполнение 

проекта. 

Практическая 

работа 

«Стачивание 

деталей 

изделия» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

изделия с 

соблюдением 

технологии 

изготовления 

  

64 Выполнение 

проекта. 

Практическая 

работа 

«Стачивание 

деталей 

изделия» 

Урок-

практикум 

1 Выполнение 

изделия с 

соблюдением 

технологии 

изготовления 

  

65 Подготовка 

проекта к 

защите 

Урок-

практикум 

1 Анализ 

результатов 

проектной 

деятельности 

  

66 Подготовка 

проекта к 

защите 

Урок-

практикум 

1 Анализ 

результатов 

проектной 

деятельности 

  

67 Защита проекта 

«Лоскутное 

изделие для 

кухни» 

Урок-

практикум 

1 Выступление с 

защитой пректа 

  

68 Защита проекта 

«Лоскутное 

изделие для 

кухни» 

Урок-

практикум 

1 Выступление с 

защитой пректа 

  



 Планируемые предметные результаты освоения курса 

            в познавательной сфере: 

 рациональное использование учебной и дополнительной технологической 

информации для проектирования и создания объектов труда; 

 ориентация в имеющихся и возможных средствах и технологиях создания объектов 

труда;                                                                                                                в трудовой 

сфере: 

 планирование технологического процесса и процесса труда; 

 подбор материалов с учетом характера объекта труда и процесса труда; 

 подбор инструментов и оборудования с учетом требований технологии; 

 соблюдение норм и правил безопасности труда, пожарной безопасности, правил 

санитарии и гигиены; 

 соблюдение трудовой и технологической дисциплины; 

 обоснование критериев и показателей качества промежуточных и конечных 

результатов труда; 

 выявление допущенных ошибок в процессе труда и обоснование способов их 

исправления; 

 расчет себестоимости продукта труда;       

 в мотивационной сфере: 

 оценивание своей способности и готовности к труду в конкретной предметной 

деятельности; 

 согласование своих потребностей и требований с другими участниками 

деятельности; 

 осознание ответственности за качество результатов труда; 

 стремление к экономии и бережливости;    

 в эстетической сфере: 

 моделирование художественного оформления объекта труда и оптимальное  

планирование работ; 

 рациональный выбор и опрятное содержание рабочей одежды; 

 в коммуникативной сфере:  

 формирование рабочей группы для выполнения проекта с учетом общности 

 интересов; 

 публичная презентация и защита проекта;   

            в физиолого-психологической сфере: 

 развитие моторики и координации движений рук при работе с ручными 

 инструментами и выполнении операций с помощью машин и механизмов; 

 сочетание образного и логического мышления в процессе проектной деятельности. 

 

 

 

 

 

 

 
          

 

 

 

 

 



   Список учебно-методических пособий для обучающихся, для учителей 

 

Для учащихся: 

1. Крупская Ю.В. Технология: учебник для учащихся 5 классов (вариант для 

девочек)/ под ред. В.Д.Симоненко – М.:Вентана-Граф,2007 

2. Симоненко В.Д. Технология: учебник для учащихся 6 классов 

общеобразовательных учреждений (вариант для девочек)/ под ред. В.Д.Симоненко – 

М.:Вентана-Граф,2007 

3. Симоненко В.Д. Технология: учебник для учащихся 7 классов 

общеобразовательный учреждений (вариант для девочек)/ под ред. В.Д.Симоненко – 

М.:Вентана-Граф,2007 

Для учителя: 

1. Мерсиянова Г.Н. Швейное дело. 5-6 классы –М.:Просвещение,1989 

2. Мозговая Г.Г. Швейное дело 7-8 классы – М.:Прсвещение,1990 

3. Тарасова А.П. Рабочая тетрадь по трудовому обучению и домоводству –М.:2007 

 

Интернет- ресурсы: 

Сайт учителя технологии для девочек. Кулинария. Интерьер. Цветы. Этикет. Кожа. 

Литература. Афоризмы о труде. Фотографии. Проекты. 

http://news.kss1.ru/news.php?kodsh=scool 

  

Сценарии трех уроков технологии с использованием электронных ресурсов 

("Энциклопедия Кирилла и Мефодия") по теме "Гостевой этикет". 

http://edu.km.ru/opyt/kubyshka2002_k15.htm 

  

Обобщающий урок по разделу "Технология обработки пищевых продуктов", 

"Электронные таблицы". Тема урока: "Исследование комплексного меню завтрака 

(ужина)". 

http://vlc.pedclub.ru/modules/wfsection/print.php?articleid=86 

  

Секреты традиционной китайской кухни. 

http://www.ournet.md/~chinesecookery 

  

План работы по изготовлению ручного носового платка, авторский курс. 

http://www-windows-1251.edu.yar.ru/russian/tvorch/nekras/platok/ 

  

 Модели и уроки вязания крючком. 

http://www.knitting.east.ru/ 

  

Сайт для тех, кто любит вышивать. 

http://www.rukodelie.ru 

  

http://kuking.net/ 

Этот кулинарный портал – незаменимый помощник и начинающего и профессионального 

кулинара, где и учителя и ученики найдут полезную информацию о многих продуктах, 

овощах и фруктах, советы начинающим кулинарам, рецепты и статьи о кухнях народов 

мира. Ежедневные обновления. 

  

Эта страничка об изделиях, выполненных лоскутной техникой – одеяла, панно и 

современный русский костюм. 

http://pembrok.narod.ru/sharsmain.html 

  

http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fnews.kss1.ru%2Fnews.php%3Fkodsh%3Dscool&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNGH0yPBAYGWws0vETpeivtgU2y_3Q
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fedu.km.ru%2Fopyt%2Fkubyshka2002_k15.htm&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNFeKeNZuWh_WoVLATGMeFW9PF-c2A
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fvlc.pedclub.ru%2Fmodules%2Fwfsection%2Fprint.php%3Farticleid%3D86&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNGSmNyepSK91cr67C-ADEhKjxgd2w
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fwww.ournet.md%2F~chinesecookery&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNG4v69QJmPLyxnW_09z0ZpdaqxDvg
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fwww-windows-1251.edu.yar.ru%2Frussian%2Ftvorch%2Fnekras%2Fplatok%2F&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNEzpCaifUypOA18139MrbxqKRwL6A
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fwww.knitting.east.ru%2F&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNGpMYJ0MHo6cewbIPBzDfg1-YFNuw
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fwww.rukodelie.ru&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNHfRSgDSzCXijH26loDHZmq9B3Fzw
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fkuking.net%2F&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNFcAHmjVB9UlP3nrR28F_3qYtRDTQ
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fpembrok.narod.ru%2Fsharsmain.html&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNHOy8eFUJOxet5iNUAP2pk7FkYEtw


Сайт учителя технологии для девочек. Крайне полезный! Программы. Тематическое 

планирование. Построение чертежей и выкроек. Дизайн кухни и интерьеров и многое 

другое. 

http://news.kss1.ru/news.php?kodsh=scool 

  

Книги по технологии и ДПИ, иллюстрации по всем разделам для мальчиков и девочек. 

http://remesla.ru/ 

  

Все о вязании, рукоделии и кулинарии с рисунками. 

http://ad.adriver.ru/cgi-

bin/erle.cgi?sid=37653&bn=1&target=blank&bt=2&pz=0&rnd=782571600 

  

Программа расшифровывает 13-разрядный штрих-код товаров и проверяет его 

правильность с помощью контрольного разряда. 

http://www.softodrom.ru/win/p857.shtml 

  

Кулинария. Рецепты, медиатека. Практикум по кулинарии. Материаловедение. 

http://sc1173.narod.ru/texn-med.html 

  

Декада технологии в школе. 

http://pages.marsu.ru/iac/school/sh2/sv/tehnol/index.html 

  

Информация о технологии получения трансгенных организмов: выделение ДНК, 

клонирование генов, трансформация. Интерактивные тесты, анимационные вставки и 

словарь терминов. 

http://citnews.unl.edu/hscroptechnology/index.html 

  

Сахар (сахароза): исторические факты, источники в природе, применение, производство, 

потребление. 

http://www.krugosvet.ru/articles/03/1000344/1000344a1.htm#1000344-A-101 

  

Мыла и синтетические моющие средства (СМС): компоненты бытовых моющих средств, 

типы и механизмы действия поверхностно-активных веществ, экологические проблемы, 

связанные с применением СМС. 

http://www.krugosvet.ru/articles/43/1004369/1004369a1.htm 

  

Интересные факты про запах и вкус веществ: самые противные и самые приятно 

пахнущие вещества, роль пахучих веществ в животном и растительном мире, 

чувствительность к запаху и вкусу веществ, связь запаха и вкуса со строением молекул.  

http://www.krugosvet.ru/articles/105/1010554/1010554a1.htm 
 

Соединения железа в природных водах: источники поступления, влияние на 

качество воды, физиологическая роль в организме человека.  

http://www.water.ru/bz/param/ferrum.shtml 

  

Пища: минеральные вещества и их значение. Макро- и микроэлементы, их 

роль в построении костной ткани и важнейших обменных процессах 

организма. 

http://www.water.ru/bz/digest/min_subst.shtml 
 
 

http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fnews.kss1.ru%2Fnews.php%3Fkodsh%3Dscool&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNGH0yPBAYGWws0vETpeivtgU2y_3Q
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fremesla.ru%2F&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNErhZ34LgQ76viWxk0-CUAkg1rxIQ
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fad.adriver.ru%2Fcgi-bin%2Ferle.cgi%3Fsid%3D37653%26bn%3D1%26target%3Dblank%26bt%3D2%26pz%3D0%26rnd%3D782571600&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNFdx1kX7O7Jh1co9fkQT9aRaI5jkQ
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fad.adriver.ru%2Fcgi-bin%2Ferle.cgi%3Fsid%3D37653%26bn%3D1%26target%3Dblank%26bt%3D2%26pz%3D0%26rnd%3D782571600&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNFdx1kX7O7Jh1co9fkQT9aRaI5jkQ
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fwww.softodrom.ru%2Fwin%2Fp857.shtml&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNHPR9fvALiZjSD2w788i4x4qpeNcg
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fsc1173.narod.ru%2Ftexn-med.html&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNG54KBPiX9bj5bGX7_Pyog2ckZTyQ
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fpages.marsu.ru%2Fiac%2Fschool%2Fsh2%2Fsv%2Ftehnol%2Findex.html&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNGUYog4sS-pD5KUh6R0EBfz6m5Drg
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fcitnews.unl.edu%2Fhscroptechnology%2Findex.html&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNFtIISe06fkcy6WCj9rdS3W_hWjKQ
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fwww.krugosvet.ru%2Farticles%2F03%2F1000344%2F1000344a1.htm%231000344-A-101&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNH89XqCQLZxSwpyBdzpVTR480lQag
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fwww.krugosvet.ru%2Farticles%2F43%2F1004369%2F1004369a1.htm&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNFOB1azP4J3yJP6ryT3yR3JdEBsmw
http://www.google.com/url?q=http%3A%2F%2Fwww.krugosvet.ru%2Farticles%2F105%2F1010554%2F1010554a1.htm&sa=D&sntz=1&usg=AFQjCNHOe0PbnAQqvLKTSv52BRcHjNuWpw
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