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Пояснительная записка

Общая характеристика программы
Рабочая программа составлена на основе: 
-Федерального закона «Об образовании в Российской Федерации» от 29.12.2012 № 273-ФЗ; 
-«Закона об образовании  Республики Мордовия» от 8 августа 2013 г. N 53-З (с изменениями на: 19.12.2014)  
- Федерального государственного образовательного стандарта основного общего образования, утвержденного приказом    Министерства    образования и науки РФ от 17.12.2010г. № 1897; 

-  УМК   « Технология. Технология ведения дома» под редакцией  Н.В. Синица, В.Д.Симоненко, Москва, «Вента-Граф», 2014

- «Авторской программы  по Технологии  для 5 – 8(9)  классов», Тищенко А.Т, Синица Н.В, Издательство: «Вентана-Граф»,   2012,  по направлению «Технология ведения дома»;
- Основной образовательной программы ООО МОУ «СОШ №22»;

- Примерной  основной образовательной программы  ООО, одобренной решением федерального учебно-методического объединения по общему образованию (протокол №1/15 от 8 апреля 2015г).

Программа адаптирована для обучения детей с ОВЗ и будет реализовываться в 2021- 2022 учебном году в 5-х классах МОУ «СОШ №22»  на базовом уровне. 

Данная рабочая программа ориентирована на ис​пользование учебника:     «Технология. Технологии ведения дома»5 класс,   Учебник  для учащихся общеобразовательных учреждений./Н.В.Синица.  В.Д.Симоненко.- М.: Вентана - Граф, 2016 год.

Цели обучения: 

· формирование представлений о составляющих техносферы, о современном производстве и о распространенных в нем технологиях;

· освоение технологического подхода как универсального алгоритма преобразующей и созидательной деятельности;

· овладение безопасными приемами труда, обещетрудовыми и специальными умениями, необходимыми для поиска и использования технологической информации, проектирования и создания продуктов труда, ведения домашнего хозяйства, самостоятельного и осознанного определения своих жизненных и профессиональных планов; 

· развитие познавательных интересов, технического мышления, пространственного воображения, интеллектуальных, творческих, коммуникативных и организаторских способностей; 
· воспитание трудолюбия, бережливости, аккуратности, целеустремленности, предприимчивости, ответственности за результаты своей деятельности, уважительного отношения к людям различных профессий и результатам их труда; 

· получение опыта применения политехнических и технологических знаний и умений в самостоятельной практической деятельности. 

Задачи обучения: 

· освоение технологических знаний, основ культуры созидательного труда, представлений о технологической культуре на основе включения учащихся в разнообразные виды трудовой деятельности по созданию личностно или общественно значимых изделий; 

· освоение компетенций (учебно-познавательной, коммуникативной, рефлексивной, личностного саморазвития, информационно-технологической, ценностно-смысловой, проектно-исследовательской). 

Место предмета

На изучение предмета отводится 2 ч в неделю, итого 68 ч за учебный год. Предусмотрены практические работы и творческие проекты по каждому разделу.

Отклонения от базовой программы
Изменение количества часов по разделам:

· увеличение по разделу «Оформление интерьера» 6 часов (по программе 5);
· увеличение по разделу «Создание изделий из текстильных материалов»: 30 часов  (по программе 28 часов) ;                    

· уменьшение по разделу «Кулинария»: 12 часов (по программе 16 часов). 

Учитывая тот факт, что количество сильных и слабых учащихся в параллельных классах примерно одинаково, программа предназначена для работы во всех классных параллелях. Дифференцированный подход применяется при выполнении творческих проектов. Самостоятельные и практические задания творческого характера и темы проектов школьники выбирают по своим интересам и склонностям. Их внимание акцентируется на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи
Обучение предусматривает линейно-концентрический принцип обучения: с 5 по 7 класс учащиеся знакомятся с технологиями преобразования материалов, энергии и информации на все более высоком уровне, в связи с чем, тематика подразделов сохраняется и во всех трёх параллелях. 

Каждый раздел программы включает в себя основные теоретические сведения, которые предваряют практические работы. Основная часть учебного времени (не менее 70%) отводится на практическую деятельность. Длительность непрерывной работы по основным трудовым операциям для обучающихся в 6 – 12 минут, в 7 – 16 минут.  На выполнение творческих проектов выделяется около 25% общего времени интегративно в течение учебного года. 

Основной формой обучения является учебно-практическая деятельность учащихся индивидуальная, парная и групповая. Приоритетными методами являются упражнения, практические работы. Ведущей структурной моделью для организации занятий по технологии является комбинированный урок. Теоретический материал преподносится в форме бесед, поисковых и самостоятельных работ.
Используемый учебно-методический комплект

1. Примерные программы по учебным предметам. Технология. 5–9 классы. М.: Просвещение, 2011. 

2. Синица Н.В. Технология. Технологии ведения дома: 5 класс: учебник для учащихся общеобразовательных организаций / Н.В. Синица, В.Д. Симоненко. М.: Вентана-Граф, 2016. 

II Планируемые результаты изучения учебного предмета
В результате освоения курса технологии 5 класса учащиеся должны овладеть следующими знаниями, умениями и навыками.

Личностные результаты: 

· проявление познавательных интересов и активности в данной области предметной технологической деятельности; 

· мотивация учебной деятельности; 

· овладение установками, нормами и правилами научной организации умственного и физического труда;

· самоопределение в выбранной сфере будущей профессиональной деятельности; 

· смыслообразование (установление связи между мотивом и целью учебной деятельности); 

· самооценка умственных и физических способностей для труда в различных сферах с позиций будущей социализации; 

· нравственно-эстетическая ориентация; 

· реализация творческого потенциала в духовной и предметно-продуктивной деятельности; 

· развитие готовности к самостоятельным действиям; 

· развитие трудолюбия и ответственности за качество своей деятельности; 

· гражданская идентичность (знание о своей этнической принадлежности, освоение национальных ценностей, традиций, культуры, эмоционально положительное принятие своей этнической идентичности); 

· проявление технико-технологического и экономического мышления при организации своей деятельности; 

· экологическое сознание (знание основ здорового образа жизни, здоровьесберегающих технологий, правил поведения в чрезвычайных ситуациях, бережное отношение к природным и хозяйственным ресурсам).
Метапредметные результаты 

1) Познавательные УУД:

· алгоритмизированное планирование процесса познавательно-трудовой деятельности; 

· определение адекватных имеющимся организационным и материально-техническим условиям способов решения учебной или трудовой задачи на основе заданных алгоритмов; 

· самостоятельная организация и выполнение различных творческих работ по созданию технических изделий; 

· моделирование технических объектов и технологических процессов; 

· поиск новых решений возникшей технической или организационной проблемы; 

· выявление потребностей; проектирование и создание объектов, имеющих потребительскую стоимость; 

· диагностика результатов познавательно-трудовой деятельности по принятым критериям и показателям; 

· общеучебные и логические действия (анализ, синтез, классификация, наблюдение, построение цепи рассуждений, доказательство, выдвижение гипотез и их обоснование);

· исследовательские и проектные действия;

· осуществление поиска информации с использованием ресурсов библиотек и Интернета; 

· выбор наиболее эффективных способов решения учебных задач; 

· формулирование определений понятий;

· соблюдение норм и правил культуры труда в соответствии с технологической культурой производства; 

· соблюдение норм и правил безопасности познавательно-трудовой деятельности и созидательного труда.
2) Коммуникативные УУД: 

· умения работать в команде, учитывая позицию других людей, организовывать и планировать учебное сотрудничество, слушать и выступать, проявлять инициативу, принимать решения;

· владеть речью.
3) Регулятивные УУД: 

· целеполагание и построение жизненных планов во временной перспективе; 

· самоорганизация учебной деятельности (целеполагание, планирование, прогнозирование, самоконтроль, самокоррекция, волевая регуляция, рефлексия); 

· саморегуляция.
Предметные результаты: 

· осуществление поиска и рациональное использование необходимой информации в области оформления помещения, кулинарии и обработки тканей для проектирования и создания объектов труда; 

· разрабатывать и оформлять интерьер кухни и столовой изделиями собственного изготовления, чистить посуду из метала, стекла, керамики и древесины, поддерживать нормальное санитарное состояние кухни и столовой;

· работать с кухонным оборудованием, инструментами, горячими жидкостями, проводить первичную обработку овощей, выполнять нарезку овощей, готовить блюда из сырых и вареных овощей, определять свежесть яиц и готовить блюда из них, нарезать хлеб для бутербродов, готовить различные бутерброды, горячие напитки, сервировать стол к завтраку;

· определять в ткани долевую нить, лицевую и изнаночную стороны;

· наматывать нитку на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нитки, запускать швейную машину и регулировать её скорость, выполнять машинные строчки (по прямой, по кривой, с поворотом на определённый угол с подъёмом прижимной лапки, регулировать длину стежка);

· выполнять на универсальной швейной машине следующие швы: стачной взаутюжку, стачной взаутюжку, накладной с закрытым срезом, в подгибку с открытым и закрытым срезом;

· читать и строить чертёж фартука, снимать мерки, записывать результаты измерений, выполнять моделирование, подготавливать выкройку к раскрою;

· выполнять обработку накладных карманов и бретелей, подготавливать ткань к раскрою, переносить контурные и контрольные линии на ткань, намётывать и настрачивать карманы, обрабатывать срезы швом в подгибку с закрытым срезом, определять качество готового изделия;

· подготавливать материалы лоскутной пластики к работе, подбирать материалы по цвету, рисунку и фактуре, пользоваться инструментами и приспособлениями, шаблонами, соединять детали лоскутной пластики между собой, использовать прокладочные материалы.
Знания и умения, приобретаемые учащимися после изучения курса 5 класса
Учащиеся должны знать /понимать:
· способы получения, хранения, поиска информации; источники, носители информации;

· общие сведения о процессе пищеварения, усвояемости пищи, о роли витаминов в обмене веществ;

· виды овощей, общие сведения о пищевой ценности овощей, способах их кулинарного использования, методы определения качества овощей, правила первичной обработки всех видов овощей, инструменты и приспособления для первичной обработки и на​резки овощей;
· правила санитарии и гигиены при санитарной обработке про​дуктов, безопасные приемы работы с кухонным оборудовани​ем, горячими жидкостями;
· способы определения свежести яиц, использование яиц в кулинарии, способы крашения яиц;
· виды бутербродов и горячих напитков, технологию их при​готовления, правила сервировки стола к завтраку;
· общие сведения из истории интерьера, требования к интерьеру кухни, столовой, способы отделки интерьера, 
· основы семейного уюта;

· знать правила ТБ при работе с ручными инструментами, на швейной машине и электробытовыми приборами;

· принцип изготовления пряжи, нитей и тканей, классификацию текстильных волокон, структуру полотняного переплетения; свойства нитей основы и утка, свойства растительных волокон;
· виды передач вращательного движения и их кинематические схемы;
· виды приводов швейной машины, правила подготовки машины к работе;
· виды декоративно-прикладного искусства, творчество народных умельцев мордовского края, различные материалы, инструменты и приспособления, применяемые в традиционных ремёслах;

· возможности лоскутной пластики, основные приемы материалы, применяемые в лоскутной пластике;

· правила заправки изделия в пяльцы, виды простейших ручных швов, правила посадки и постановки рук во время работы;

· эксплуатационные, гигиенические и эстетические требования, предъявляемые к рабочей одежде, общие сведения о системах конструирования одежды, правила построения и оформления чертежей швейных изделий, правила снятия мерок для построения чертежа фартука, условные обозначения;

· понятие о композиции в одежде, виды отделки швейных изделий, способы моделирования фартука, правила подготовки выкройки к раскрою;

· назначение, конструкцию, условные графические изображения и технологию выполнения следующих швов: стачного взаутюжку, расстрочного, накладного с закрытым и закрытым срезом, вподгибку с открытым и закрытым срезом; способы раскладки выкройки на ткани, правила обработки накладных карманов и бретелей, оборудование рабочего места и приёмы влажно-тепловой обработки, требования к качеству готового изделия;

· содержание и характер труда специалистов по обработке тканей;

· обоснование и этапы выполнения проекта, порядок защиты.
Учащиеся должны уметь:
· осуществлять поиск необходимой информации в области обработки ткани;

· разрабатывать интерьер кухни и столовой, оформлять интерьер кухни и столовой изделиями собственного изготовления; проводить уборку помещения;

· определять в ткани нити основы и утка, лицевую и изнаночную сторону ткани;

· включать и отключать маховое колесо от механизма машины, наматывать нитки на шпульку, заправлять верхнюю и нижнюю нити, запускать швейную машину, выполнять машинные строчки (по прямой, по кривой, с поворотом), регулировать длину стежка;

· переводить рисунок вышивки на ткань, подбирать иглы и нитки, заправлять изделие в пяльцы, закреплять рабочую нитку без узла, подготавливать пасму мулине к работе, выполнять простейшие ручные швы;

· подготавливать материалы лоскутной пластики к работе, подбирать материалы по цвету, рисунку, фактуре, пользоваться инструментами, приспособлениями, соединять детали лоскутной пластики между собой и с подкладкой, использовать прокладочные материалы;

· читать и строить чертёж фартука, снимать мерки записывать результаты измерений, выполнять моделирование фартука, подготавливать выкройку к раскрою;

· выполнять на швейной машине следующие швы: стачной взаутюжку и разутюжку, расстрочной, накладной с открытым и закрытым срезом, накладной с закрытым и закрытым срезом, распускать швы, обрабатывать карманыи бретели, подготавливать ткань к раскрою, выполнять обмеловку и раскрой ткани, переносить контурные и контрольные линии выкройки на  ткань, обрабатывать детали кроя, накалывать, намётывать и настрачивать карманы, обрабатывать срезы швом вподгибку с закрытым срезом или тесьмой, выполнять влажно-тепловую обработку и определять качество изделия;

· обосновать проект, планировать свою деятельность по выполнению и защите проекта.

Компетентности:

· в трудовой сфере;

· информационная;

· социально-бытовая;

· сохранение собственного здоровья;

· коммуникативная;

· профориентационая;

· учебно-познавательная; 

· художественно-творческая;

· социально-трудовая; 

·  самообслуживания.

III Содержание учебного предмета
ПРОЕКТНАЯ ДЕЯТЕЛЬНОСТЬ (2 ч)

Основные теоретические сведения

Понятие о проектной деятельности, творческих проектах, этапах их подготовки и реализации.

Практические работы

Выполнение эскизов проектов.

ОФОРМЛЕНИЕ ИНТЕРЬЕРА (6 ч)
Основные теоретические сведения 
Краткие сведения из истории архитектуры и интерьера. Интерьер жилых помещений и их комфортность. Современные стили в интерьере.
Рациональное размещение оборудования кухни и уход за ним. Создание интерьера кухни с учётом запросов и потребностей семьи санитарно-гигиенических требований. Разделение кухни на зону для приготовления пищи и зону столовой. Отделка интерьера произведениями декоративно-прикладного искусства. Декоративное украшение кухни изделиями собственного изготовления. Размещение оборудования на кухне.

Творческий проект «Кухня моей мечты». Этапы проектирования, цель и задачи проектной деятельности.

Практические работы 
Творческий проект «Кухня моей мечты». Выполнение эскиза интерьера кухни. Защита проекта. 
КУЛИНАРИЯ (12 ч) 
Санитария и гигиена (1 ч)

Основные теоретические сведения

Санитарные требования к помещению кухни и столовой. Санитарно-гигиенические требования к лицам, приготовляющим пищу, к приготовлению пищи, к хранению продуктов и готовых блюд. Правила мытья посуды. Безопасные приёмы работы на кухне.

Практические работы

Оказание первой помощи при ожогах, порезах и других травмах.

Здоровое питание (1 ч)

Основные теоретические сведения

Понятие о процессе пищеварения. Общие сведения о питательных веществах и витаминах. Содержание витаминов в пищевых продуктах. Пищевая пирамида. Первая помощь при пищевых отравлениях. Национальная кухня.
Практические работы

Работа с таблицами по составу и количеству витаминов в различных продуктах. Работа с пищевой пирамидой.

Технология приготовления пищи (10 ч)

Бутерброды, горячие напитки 2
Основные теоретические сведения

Продукты, используемые для приготовления бутербродов. Виды бутербродов. Технология приготовления бутербродов. Способы оформления открытых бутербродов. Требования к качеству бутербродов. Условия и сроки хранения бутербродов.
Виды горячих напитков. Способы заваривания кофе, какао, чая и трав. Чай в национальной кухне.
Практические работы

Составление технологических карт приготовления бутербродов. Выполнение эскизов художественного оформления бутербродов.

Блюда из круп, бобовых и макаронных изделий 2
Основные теоретические сведения

Виды круп, бобовых и макаронных изделий. Правила варки крупяных рассыпных, вязких и жидких каш, макаронных изделий. Технология приготовления блюд из бобовых, обеспечивающая сохранение в них витаминов группы В. Причины увеличения веса и объёма при варке. Роль пшена в национальной кухне. 
Практические работы

Чтение маркировки, штриховых кодов на упаковке

Блюда из овощей 2
Основные теоретические сведения

Виды овощей, содержание в них минеральных веществ, белков, жиров, углеводов, витаминов. Методы определения качества овощей, содержание нитратов. Назначение, виды и технология механической и тепловой кулинарной обработки овощей. Виды салатов. Изменение содержания витаминов и минеральных веществ в зависимости от условий кулинарной обработки.
Практические работы

Выполнение эскизов оформления салатов для различной формы салатниц: круглой, овальной, квадратной. 

Блюда из яиц 2
Основные теоретические сведения

Строение яйца. Способы определения свежести яиц. Приспособления и оборудование для приготовления блюд из яиц. Способы варки яиц. Яйца в национальной кухне.
Практические работы
Выполнение эскизов художественной росписи яиц.

Сервировка стола к завтраку. Творческий проект «Воскресный завтрак в моей семье» (2 ч)

Основные теоретические сведения

Составление меню на завтрак. Правила подачи горячих напитков. Столовые приборы и правила пользования ими. Эстетические оформление стола. Правила поведения за столом. Правила защиты проекта. 

Практические работы
Выполнение эскизов художественного украшения стола к завтраку. Складывание тканевых и бумажных салфеток различными способами. Защита проекта.

СОЗДАНИЕ ИЗДЕЛИЙ ИЗ ТЕКСТИЛЬНЫХ МАТЕРИАЛОВ (30 ч)
Элементы материаловедения (4 ч)
Основные теоретические сведения 
Классификация текстильных волокон. Натуральные растительные волокна. Изготовление нитей и тканей в условиях прядильного и ткацкого производства и в домашних условиях. Долевая (основная) и поперечная (уточная) нити, кромка, ширина ткани. Ткацкие переплетения. Лицевая и изнаночная сторона ткани. Свойства тканей из натуральных растительных волокон. 

Краткие сведения об ассортименте хлопчатобумажных и льняных тканей. Материалы, применяемые в декоративно-прикладном искусстве.
Практические работы 
Изучение свойств нитей основы и утка. Определение направления долевой нити в ткани. Определение лицевой и изнаночной сторон ткани.

Конструирование швейных изделий (6 ч) 
Основные теоретические сведения 
Фартуки в национальном костюме. Общие правила построения и оформления чертежей швейных изделий. Правила пользования чертежными инструментами и принадлежностями. Понятие о масштабе, чертеже, эскизе. Фигура человека и её измерение. Правила снятия мерок. Последовательность и приёмы раскроя швейного изделия.

Практические работы 
Снятие мерок и запись результатов измерений. Построение чертежа фартука в масштабе 1:4 и в натуральную величину по своим меркам. Моделирование фартука  в соответствии с выбранным фасоном. Подготовка выкройки к раскрою. Раскрой изделия.

Швейные ручные работы (4 ч) 
Основные теоретические сведения 
Инструменты, приспособления для выполнения ручных работ. Правила и техника безопасности при работе с иголками, булавками, ножницами. Ручные строчки и стежки, виды ручных стежков и строчек. Размер стежков, ширина шва. Технические условия при выполнении ручных работ. Терминология ручных работ.

Практическая работа
 Изготовление образцов ручных стежков и строчек.
 Элементы машиноведения (6 ч) 
Основные теоретические сведения 
История швейной машины. Виды швейных машин, применяемых в швейной промышленности. Бытовая универсальная швейная машина, её технические характеристики. Назначение основных узлов. Виды приводов швейной машины, их устройство, преимущества и недостатки. 
Практическая работа 
Подготовка универсальной бытовой швейной машины к работе. Безопасные приёмы труда при работе на швейной машине. Намотка нитки на шпульку. Заправка верхней и нижней нитей. Выполнение машинных строчек на ткани по намеченным линиям. Регулировка длины стежка. Терминология швейных работ. Изготовление образцов машинных швов.
Проект «Фартук для работы на кухне» (10 ч) 
Основные теоретические сведения 
Способы рациональной раскладки выкройки в зависимости от ширины ткани и направления рисунка. Технология пошива фартука, обработка кармана, нижнего, боковых, верхнего срезов, обработка пояса. Художественная отделка изделия. Влажно-тепловая обработка и её значение при изготовлении швейного изделия. Подготовка доклада к защите проекта. 
Практические работы 
Организация рабочего места. Подбор инструментов и материалов. Подготовка ткани к раскрою. Раскладка выкройки фартука. Обмеловка и раскрой ткани. Перенос контурных и контрольных линий и точек на ткань. Обработка нижней части фартука швом в подгибку с закрытым срезом или тесьмой. Обработка накладных карманов, пояса. Соединение деталей изделия машинными швами. Отделка и влажно- тепловая обработка изделия. Контроль и оценка качества готового изделия. Защита проекта. 
ХУДОЖЕСТВЕННЫЕ РЕМЁСЛА (18 ч)
Декоративно-прикладное изделие для кухни (8 ч)

Творческий проект «Изделие в технике лоскутного шитья для кухни» (10 ч)

Основные теоретические сведения

Традиционные виды рукоделия и декоративно-прикладного творчества. Применение лоскутной пластики в народном и современном костюме, интерьере. Знакомство с видами лоскутной пластики. Композиция, цвет в лоскутном шитье. Холодные, тёплые, хроматические и ахроматические цвета. Цветовые контрасты. Подготовка доклада к защите проекта.

Практические работы

Зарисовка традиционных орнаментов лоскутной пластики, определение колорита и материалов для шитья изделия. Организация рабочего места. Выполнение эскизов прихватки, выполнение раскроя по шаблонам. Технология изготовления прихватки из лоскутков. Материалы, инструменты, оборудование. Защита проекта. 
IV Практическая часть учебного предмета
	Подразделы и темы
	Всего часов
	В том числе

	
	
	теоретических
	практических

	Проектная деятельность
	2
	1
	1

	Оформление интерьера
	6
	4
	2

	Интерьер кухни – столовой. Оборудование кухни.
	2
	1
	1

	Творческий проект «Кухня моей мечты»
	4
	1
	3

	Кулинария
	12
	5
	7

	Санитария и гигиена на кухне
	1
	0,5
	0,5

	Здоровое питание
	1
	0,5
	0,5

	Технология приготовления пищи
	8
	3
	5

	Сервировка стола к завтраку. Творческий проект по разделу «Кулинария! «Воскресный завтрак в моей семье».
	2
	1
	1

	Создание материалов из текстильных материалов
	30
	9
	21

	Элементы материаловедения
	4
	2
	2

	Конструирование швейных изделий
	6
	2
	4

	Швейные ручные работы
	4
	1
	3

	Элементы машиноведения
	6
	2
	4

	Проект «Фартук для работы на кухне»
	10
	2
	8

	Художественные ремёсла
	18
	3
	15

	Декоративно-прикладное изделие для кухни
	8
	3
	5

	Творческий проект «Изделие в технике лоскутного шитья для кухни»
	10
	-
	10

	Итого, включая выполнение проекта
	68
	22
	46


Пояснения к реализации образовательных программ, адаптированных к особенностям детей с ограниченными     возможностями здоровья

Понятие «ограниченные возможности здоровья» (ОВЗ) употребляется по отношению к детям с минимальными органическими или функциональными повреждениями центральной нервной системы, а также длительно находящимся в условиях социальной депривации. В параллели 5 классов обучается 1 ребёнок с ОВЗ (с нарушением обмена веществ), что не влияет на усвоение учебного материала. Требования к уровню подготовки данного ребёнка соответствуют требованиям, предъявляемым к учащимся общеобразовательной школы.  Параметры измерителей учебных достижений аналогичны параметрам для детей, обуча​ющихся в общеобразовательной школе. 
Документы, определяющие методологическую основу

Методологической основой интеграции детей с отклонениями в развитии в систему обычного образования является принцип равных прав и возможностей получения образования, заложенный в ратифицированных РФ Декларации прав ребенка, Декларации о правах инвалидов, Конвенции о правах ребенка. 

В статье 17 Закона РФ «Об образовании» говорится об обеспечении этой категории детей специальными условиями обучения: «Образовательные программы… для обучающихся, воспитанников с отклонениями в развитии разрабатываются на базе основных общеобразовательных программ с учетом особенностей психофизического развития и возможностей обучающихся, воспитанников».

Организация интегрированного обучения детей с отклонениями в развитии общеобразовательного учреждения осуществляется в соответствии с Письмом Мои Н РФ от 18.04.08 г.; АФ-150\06 «О создании условий для получения образования детьми с ОВЗ и детьми – инвалидами» и  Концепцией интегрированного обучения лиц с ограниченными возможностями здоровья (со специальными образовательными потребностями). 

Примерная программа выполняет две основные функции:

· Информационно-методическая функция позволяет учащимся с ОВЗ получить представление о целях содержания общей стратегии обучения, воспитания и развития, учащихся средствами данного учебного предмета.

· Организационно-планирующая функция предусматривает выделения этапов обучения, структурирование учебного материала, определение его количественно и качественных характеристик на каждом из этапов.
Главная цель образовательной области «Технология» — под​готовка обучающихся к самостоятельной трудовой жизни в условиях рыночной экономики.
Коррекционно-развивающая цель должна четко ориентировать педагога на развитие психических процессов, эмоционально-волевой сферы ребенка, на исправление и компенсацию имеющихся недостатков специальными педагогическими и психологическими приемами. Эта цель должна быть предельно конкретной и направленной на активизацию тех психических функций, которые будут максимально задействованы на уроке. 

Задачи коррекционно-развивающего обучения:

· охрана и укрепление соматического и психоневрологического здоровья ребенка: предупреждение психофизических перегрузок, эмоциональных срывов;
· создание климата психологического комфорта;
· создание благоприятной социальной среды, которая обеспечивает стимуляцию познавательной сферы ребенка, развитие коммуникативных функций речи, формирование общеучебных умений и навыков;
· формирование и закрепление умений и навыков планирования деятельности, самоконтроля;
· развитие умений воспринимать и использовать информацию из различных источников, в целях успешного осуществления учебно-познавательной деятельности;
· индивидуальная коррекция недостатков в зависимости от актуального уровня развития учащихся и их потребности в коррекции.
Дифференцированный подход применяется при выполнении творческих проектов. Под проектом понимается творческая, завершенная ра​бота, соответствующая возрастным возможностям учащегося. Самостоятельные и практические задания творческого характера и темы проектов школьники выбирают по своим интересам и склонностям. Их внимание акцентируется на потребительском назначении того изделия, которое они выдвигают в качестве творческой идеи
При подготовке к урокам нужно помнить о необходимости раскрытия связи технологии с жизнью, с теми явлениями, наблюдениями, которые хорошо известны ученикам из их жизненного опыта. Важно также максимально использовать межпредметные связи, ибо дети с ОВЗ особенно нуждаются в преподнесении одного и того же учебного материала в различных аспектах, в его варьировании, в неоднократном повторении и закреплении полученных знаний и практических умений.
Учет особенностей детей с ОВЗ требует, чтобы при изучении нового материала обязательно происходило многократное его повторение: 

а) подробное объяснение нового материала; 

б) беглое повторение с выделением главных определений и понятий; 

в) осуществление обратной связи — ответы учеников на вопросы, работа по плану и т.д.
